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E;/;'-/_T\\-—-\\: L/ENTE ITALANO D) ACCREDITAMENTO
7 ‘\\‘
LABORATORIO ANALISI AGROALIMENTARI ED AMBIENTALl {3\ SR
LABORATORIO ACCREDITATO
- Consulenza igiene industriale Al SENSI DELLA NORMA UNI CEI EN ISO/IEC
~Elboiszidie S ueifics puint HAGCE iolentall . LABORATORID SCRITIO NEL REGISTRD
- Redazione piani e conm;lt_:nz_a per Cert_lﬁcamom di qu_al:t:a c{’o amb_lcm_ali (_lSQ 9001 - 150 14001) REGIDNALE PER CAUTOCONTROLLD
- Perizic tecniche ed analisi di laboratorio su acquedotti, piscine ed impianti di depurazione Laboratorio con sistema di W, 17/06/LAD
- Analisi agrarie, analisi per zootecnia e su prodotti cosmetici qualita certificato secondo la

norma DIRETTORE TECNICO:

- Rilievi di microclima e rumore negli ambienti di lavoro (D. Lvo n.81/08) UNIEN IS0 9001:2008  Dotl. DAVIDE COLANGELO -

RAPPORTO DI PROVA N° 10805/18 Data emissione: 27/12/18

SPETT.

AMBRO ALIMENTA S.R.L.S.
POTENZA

85100 POTENZA (PZ)

Tipo campione Prodotti Alimentari Cotti
Data ricevimento campione 21/12/2018
Descrizione campione LASAGNA
Ubicazione prelievo Cucina mensa scolastica - TITO - PZ
Data prelievo 21/12/2018 Ora 10:00
Prelevatore Committente - Dott.ssa Mongiello
Procedura di Prelievo NON Specificata™
Lotto / Scadenza 21112
Data Accettazione 21/12/2018
Rif. Scheda Prelievo 14/C46 21/12/2018
Punto di Prelievo(*) Locali cucina
Prova Eseguita Risultato u.m Metodo Limiti Rif. Incertezza Data inizio
[LI;LS] Data Fine

Conta dei microrganismi a 30 °C 1.100 ufelg UNIEN ISO 4833-1:2013 [ 100.000 - (05) [360-3.500] 211212018

1.000.000 ] 24/12/2018
Conta di Escherichia coli <10 ufc/g UNIISO 16649-2:2010 [10-100] (05) 21/12/2018
beta-glucuronidasi positiva 22/12/2018
Ricerca di Salmonella spp. Assente pres. - ass./25g UNIENISO 6579-1:2017 Assente (05) glﬂgggj‘g

(**) Campionamento non accreditato da ACCREDIA
A Risultato fuori dai limiti di riferimento

Riferimenti / Note Legislative
(05) Determinazione della Regione Piemonte n°780 del 18/10/2011 Allegato B.

| risutati contenuti nel presente Rapporto di prova sl riferiscono esclusivamente al campione pervenute In laboratorio.

II presente rapporto di prova non pub essere riprodotlo parziatmenta , se non con previa autorizzazione scritta del Laboratorio,

U.M. unita di misura ; Rif. = Riferimenta secondo Normativa Vigente e/o Valore Bibilografica stabiita in accordo lra Laboratorio e Cliente, N.D.= Non Determinato :L.1.= Limite Inferiore; LS = Limita Superiore; m = valore Minimo; M = valare Massimon = numara di unith che costituiscona il camplone; ¢ = numero di
unitd camplonarie | cui va'ori si stimano trame M.

Incertezza=Ai risullali delie prove chimiche & associala lincertezza estesa di misura,espressa In valore naturale e nelle slesse unité di misura,con [a probsbitta del 95% e un fattore di copertura K=2.

Per | risulati delle prove microblolcgiche, Tincertezza di misura é espressa nel'e stesse unith di misura e com intervallo di ducia, cioé come Fmite inferiore e superiore alfinterno dei qua'i & compresa il valore atteso delfanalia, con la probabilta del 95% ed un Fattore di copertura K=2.R%= percentuale di
recupeto, il recupero riportato nel seguente RDP non viene appticato al risutall riscontrali in analisi .LQ = Limite di rifevabilt3 per le prove microblelogiche, Limite di quantificaziona per tulte le altre.(*)Come da Piano di Camplonamento concordalo con il cliente nel contratto In vigere.

Il valore di ogni parametro si ritiene acceltablle sé: i valore & uguale o minofe a m; 1l valore & compreso tra m e M; il valore & inferiore a M.

Condizionl Ambientali di Pretievo: IDONEE (Rif. POL 03(Rev.06) Procedura presentazione dei rappori di prova).

Il Resp. Laboratorio (Microbiologico)
'/ Dott:ssa Natalia Tarantino
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ECOALIMENTA srl

ACCREDIA

e L'ENTE TALIANO DI ACCREDITAMENTO
N
LABORATORIO ANALISI AGROALIMENTARI ED AMBIENTALI NS =
LAB N° 1129
LABORATORIO ACCREDITATO

- Consulenza igiene industriale Al SENS| DELLA NORMA UNI CEI EN ISONEC
- Elab(n:aziom? (i yeriﬁca piani H.A.C.C._P. Az_icn‘da!i - _ ) LABORATORIO ISCRITTO NEL REGISTRD
- RE(_la':zmne plam e consl_llt_:nga per Cert!ﬁcazlosll di qulahtg E{'() amb'mnt_alx (_IS(_) 9001 - _[SO 14001) REGIONALE PER LAUTOCONTROLLD
- Perizie tecniche ed analisi di laboratorio su acquedotti, piscine ed impianti di depurazione Laboratorio con sistema di . (1/06/LAR
- Analisi agrarie, analisi per zootecnia ¢ su prodotti cosmetici qualila certificalo secondo la

nerma DIRETTORE TECNICO:

- Rilievi di microclima e rumore negli ambienti di lavoro (D. Lvo n.81/08) UNIEN IS0 9001:2008  Doll. DAVIDE COLANGELS -

RAPPORTO DI PROVA N° 10804/18 Data emissione: 27/12/18

SPETT.

AMBRO ALIMENTA S.R.L.S.
POTENZA

85100 POTENZA (PZ)

Tipo campione Tamponi su superfici
Data ricevimento campione 21/12/2018
Ubicazione prelievo Cucina mensa scolastica - TITO - PZ
Data prelievo 21/12/2018 Ora 10:00
Prelevatore Committente - Dott.ssa Mongiello
Procedura di Prelievo Campionamento secondo 1SO 18593:2004**
Lotto / Scadenza i
Data Accettazione 21/12/2018
Rif. Scheda Prelievo 14/C46 21/12/2018
Punto di Prelievo(*) Tavolo da lavoro
Prova Eseguita Risultato u.m Metodo Limiti Rif. Incertezza Data inizio
[LLI;LS] Data Fine
Conta dei Coliformi a 37 °C <0,1 ufec/em? SO 18593:2004(esclusi p.ti 6 =10 (18) [3-14] 21/12/2018
e7)+ 1SO 4832:2008 221212018
Fase: Sanificazione Area:100 cm2 Tecnica:Tampone
Conta dei microrganismi a 30 °C 6 ufc/ cm?  15018593:2004(esculsi p.ti 6 <100 (18) [3-14] 21/12/2018
e 7)+UNI EN ISO 24/12/2018

4833-1:2013
Fase: Sanificazione Area:100 cm2 Tecnica:Tampone

(**) Campionamento non accreditato da ACCREDIA

Riferimenti / Note Legislative
(18) Manuale Giuridico-Tecnico per la Ristorazione Colettiva- Ferrari-lacconi

Punto di Prelievo(*) Affettatrice

Prova Eseguita Risultato u.m Metodo Limiti Rif. Incertezza Data inizio
[LI;LS] Data Fine
Conta dei Coliformi a 37 °C <0,1 ufc/om?  1SO 18593:2004(esclusi p.ti 6 <10 (18) 21/12/2018
e7)+ IS0 4832:2006 22/12/2018

Fase: Sanificazione Area:100 cm2 Tecnica:Tampone
Conta dei microrganismi a 30 °C 45 ufc/ cm®  1SO18593:2004(esculsi p.ii 6 <100 (18) [19-110] 21/12/2018
e 7)+UNI EN ISO 2411212018

4833-1:2013
Fase: Sanificazione Area:100 cm2 Techica:Tampone

(**) Campionamento non accreditato da ACCREDIA

Riferimenti / Note Legislative
(18) Manuale Giuridico-Tecnico per la Ristorazione Colettiva- Ferrari-lacconi

| risutati contenuti nel presente Rapporto di prova s| riferiscono esclusivamente al campiona pervenuda in laboratoria.

Il presente rapporta di prova non pud essere riprodatte parzialmente , se hon con previ ione sciitta del Laboratorio

U.M. unité di misura ; Rif. = Riferimento secondo Normativa Vigenle e/o Valore Bibilografica stabilto in accordo tra Laboratorio € Cliente. N.D.= Non Determinato ;L |= Limite Inferiore; L8 .= Limite Superiore; m = valore Winimo; M = valote Massimon = numero di unita che costitulscono il campione; ¢ = numero di
unita camplonarie | cul va'ori si stimzno tram e M.

Incertezza=Ai risutall delle prove chimiche & associata lincertezza estesa di misura,espressa in valore nalurals e nelle slesse unitd di misura,con la probabita del 95% e un fallore di copertura K=2

Per i risutati dells prove microbiclogiche, lincertezza di misura & espressa nelle stesse unta di misura e come intervallo di fiducla, cioé come Fmite infericre e superiore afinterno dei quali & comprese il valore alleso delfanalita, con [a probabita del 95% ed un Fatlore di copertura K=2. R%= percentuale di
recupero, il recupero fipoitato nel seguente RDP non viene applicalo al risultal riscontrall In analisl .LQ = Limie di rievabilta pef le prove microblologiche, Limite di quantificaziona per tutte la altre (*)Come da Plano di Campionamento concordato con il clients nel contratto in vigore.

Il valore di ogni paramelra el riliene acceltable s il valore & uguale o minore a m; il valore & compiesa tra m e M; 1l valore & inferiore a b
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ECOALIMENTA srl

ACCREDIA §

7,{/;:\'\\ 3 LENTE ITALIANO DI ACCREDITAMENTO
LABORATORIO ANALIS| AGROALIMENTARI ED AMBIENTALl s ET e
LABORATORIO ACCREDITATO
- Consulenza igiene industriale ALSERSI BELLANORMA UNLGEI EN S0/EC

- Elaborazione ¢ verifica piani H.A.C.C.P. Aziendali

- Redazione piani e consulenza per Certificazioni di qualita e/o ambientali (ISO 9001 - ISO 14001)
- Perizie tecniche ed analisi di laboratorio su acquedotti, piscine ed impianti di depurazione

LABORATORIO ISCRITTO HEL REGISTRO
REGIONALE PER LAUTOCONTROLLD

Laboratorio con sislema di N. 17/06/1A8
- Analisi agrarie, analisi per zootecnia e su prodotti cosmetici qualita certificato secondo la
- Rilievi di microclima e rumore negli ambienti di lavoro (D. Lvo n.81/08) forma BlEETTORE TECHICO,

UNI EN ISO 9001:2008  Dotl. DAVIDE COLANGELO -

SEGUE RAPPORTO DI PROVA N° 10804/18

Condizioni Ambienta'| di Prefievo: IDONEE (Rif. POL 03(Rev.06) Procedura presentazions dei rapporti di prova).

Data emissione: 27/12/18

Il Resp. Laboratorio (Microbiologico)
- Dott.ssa Natalia Tarantino el ayideglangelo

ey b
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ECOALIMENTA srl

ACCREDIA

T3 VENTE ITALIANO DI ACCREDITAMENTO
%, X
LABORATORIO ANALISI AGROALIMENTARI ED AMBIENTALL 4,0 S
LABORATORIO ACCREDITATO
- Consulenza igiene industriale Al SENSI DELLA NORMA UNI GEI EN ISO/EC
- Elatiornzionsevenificapiani HACCP Aziendati o LABDRATORID ISCRITTO NEL REGISTRD
- Rc(Fa_z:one piani e consql?nz.a per Ccrl}ﬁcazmm di qu‘aht_a e_/o ambientali (]SQ 9001 - ‘ISO 14001) REGIDNALE PER L'AUTOCONTROLLO
- Perizie tecniche ed analisi di laboratorio su acquedotti, piscine ed impianti di depurazione Laboratorio con sistema di N 11/06/LAB
- Analisi agrarie, analisi per zootecnia e su prodotti cosmetici gualitd cerlificalo secondo la

norma DIRETTORE TECNICO:

- Rilievi di microclima ¢ rumore negli ambienti di lavoro (D. Lvo n.81/08) UNIEN 1SO 9001:2008  Dofl. DAVIDE GOLANGELD -

RAPPORTO DI PROVA N° 10803/18 Data emissione: 27/12/18
SPETT.

AMBRO ALIMENTA S.R.L.S.
POTENZA
85100 POTENZA (PZ)

Tipo campione Prodotti Lattiero Caseari - Latte Trattato Termicamente
Data ricevimento campione 21/12/2018
Descrizione campione Mozzarella
Ubicazione prelievo Cucina mensa scolastica - TITO SCALO - PZ
Data prelievo 21/12/2018 Ora 10:00

Prelevatore Committente - Dott.ssa Mongiello
Procedura di Prelievo NON Specificata**
Lotto / Scadenza 2112
Data Accettazione 2111212018
Rif. Scheda Prelievo 13/C46 21/12/2018
Punto di Prelievo(*) Cucina mensa
Prova Eseguita Risultato u.m Metodo Limiti Rif. Data inizio

Data Fine
Conta di Stafilococci Coaugulasi <10 ufelg UNIEN ISO 6888-2:2004 [ 100-1.000]  (04) 21/12/2018
Positivi a 37°C 23M12/2018
Conta di Escherichia coli <10 ufelg UNIISO 16649-2:2010  [100-1.000]  (04) 21/12/2018
beta-glucuronidasi positiva 22/12/2018
Ricerca di Listeria Monocytogenes Assente pres. - ass./25g UNIENISO 11290-1:2017 Assente (04) g;ﬂgggg

(**) Campionamento non accreditato da ACCREDIA

Riferimenti / Note Legislative
(04) Regolamento (CE) n. 2073/2005 e s.m.i.

| risuttati contenuti nel presente Rapporto di prova si riferiscona esclusivamente al campione perventto in faboratorio.

II presente rapparto di prava non pud essere riprodotlo parzialmente . se non con previa aulorizzazione scritta del Laboratorio,

U.M. unita di misura ; Rif. = Riferimento secondo Normativa Vigente e/o Valore Bibografico stabi'ila In accorda tra Laboratorio e Cliente. N.D.= Nen Delerminato ;L.L= Limte Inferiore; L.S.= Limite Superiore; m = valore Mnime; M = valore Massimon = numero di unita ch i il camplone; ¢ = numero di
unith campionarie | cul valori sistimano rame M.

Incertezza=Al rlsultatl defie prove chimiche & associata lincertezza estesa di misura,espressa in valore nalurale e nelle stesse unita di misura,con la probabilta del 95% e un fatlote di copertura K=2.

Per i risuttali del’e prove microblologiche, lincerlezza di misura & espressa nelle stesse un'td di misura e come intervalo di fiducia, clod come Fmite inferiore e superiore alflintemo def quali & compreso Il valore alteso delfanalila, con la probablila del 95% ed un Fatlore di coperiura K=2.R%= percenluale di
recupero, il recupero riportalo nel seguenta RDP non viene appicalo al risutali riscantratl in ana'lsi .LQ = Limite di rievabifta per le prove microbiologiche, Limite di ificazi tutte le allre.{*)Come da Piano di Camplonamento concordato con il cliente nel contratto in vigore.

Il valore di ogni paramelio siritiene acceltablle s&: il valore & ugua'e o minore a m; 1l valore & compreso tra m e M; I valore & inferiore a M.

Condizionl Amblentali di Prefievo: IDONEE (RIf. POL 03(Rev.06) Procedura presentaziona dei rapponti di prova).

Il Resp. Lahoratorio (Microbiologico)

| .D.otf.s‘s‘ r_”\latali:?Tarantino

N
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Mod. S7 Rev. 03 06/06/2016 Pagina 1 di 1

Sede Legale: Zona industriale di Baragiano - 85050 Balvano (PZ) Cod. Fisc. e P. IVA n° 01404740761 - Capitale sociale € 25.823,00 {i.v.)
Uffici Amministrativi e Laboratorio: Zona Industriale di Baragiano - 85050 Balvano (PZ)
Sito internet: www.ecoalimentasrlit - email: info@ecoalimentasrlit Tel. 0971/99.40.21 - Fax 0971.99.41.82




W
N2
\_‘_-__—/

ECOALIMENTA srl  ie==

LABORATORIO ANALISI AGROALIMENTARI ED AMBIENTALI AN

17
e,

” b
o, ’g RS

ACCREDIA

L'ENTE ITAUANO DI ACCREDITAMENTO

o

LAB N° 1129

LABORATORIO ACCREDITATO
Al SENSI DELLA NORMA UNI CEI EN ISO/IEC

- Consulenza igiene industriale
- Elaborazione e verifica piani H.A.C.C.P, Aziendali
- Redazione piani e consulenza per Certificazioni di qualita ¢/o ambientali (ISO 9001 - I1SO 14001)

LABORATORID ISCRITTO HEL REGISTRO
REGIONALE PER L'AUTOCONTROLLO

- Perizie tecniche ed analisi di laboratorio su acquedotti, piscine ed impianti di depurazione Laboratorio con sistema di N. 17/06/LAB
- Analisi agrarie, analisi per zootecnia ¢ su prodotti cosmetici quEta peniise: sesanda
norma DIRETTORE TECNICO:

- Rilievi di microclima e rumore negli ambienti di lavoro (D. Lvo n.81/08)

UNIEN ISO 9001:2008  Dott. DAVIDE COLANGELO -

RAPPORTO DI PROVA N° 10802/18 Data emissione: 27/12/18

SPETT.

AMBRO ALIMENTA S.R.L.S.
POTENZA

85100 POTENZA (PZ)

Tipo campione
Data ricevimento campione
Ubicazione prelievo

Tamponi su superfici
2112/2018
Cucina mensa scolastica - TITO SCALO - PZ

Data prelievo 21/12/2018 Ora 10:00
Committente - Dott.ssa Mongiello

Campionamento secondo 1SO 18593:2004**

Prelevatore
Procedura di Prelievo

Lotto / Scadenza
Data Accettazione
Rif. Scheda Prelievo

Punto di Prelievo(*)

2111212018
13/C46 21/12/2018

Mano operatore

Prova Eseguita Risultato u.m Metodo Limiti Rif. Data inizio
Data Fine
Conta dei Coliformi a 37 °C <10 u.f.c/ Tampone 1SO 18593:2004(esclusi p.ti 6 <10 (18) 21/12/2018
e7)+ IS0 4832:2006 22/12/2018

Fase: Sanificazione Tecnica:Tampone
Conta dei microrganismi a 30 °C Presenti ma <40  u.f.c/ Tampone 15018593:2004(esculsi p.ti 6 <100 (18) 21/12/2018
e 7)+UNI EN ISO 24/12/2018

4833-1:2013

Fase: Sanificazione Tecnica:Tampone

(**) Campionamento non accreditato da ACCREDIA

Riferimenti / Note Legislative
(18) Manuale Giuridico-Tecnico per la Ristorazione Colettiva- Ferrari-lacconi

Punto di Prelievo(*) Affettatrice
Prova Eseguita Risultato u.m Metodo Limiti Rif. Data inizio
Data Fine
Conta dei Coliformi a 37 °C <0,1 ufc/cm® 1SO 18593:2004(esclusi p.ti 6 <10 (18) 211272018
) e7)+ IS0 4832:2006 22/12/2018
Conta dei microrganismi a 30 °C 52 ufc/ cm®  15018593:2004(esculsi p.ti 6 <100 (18) 2112/2018
e 7)+UNI EN ISO 24/12/2018

4833-1:2013

(**) Campionamento non accreditato da ACCREDIA

Riferimenti / Note Legislative
(18) Manuale Giuridico-Tecnico per la Ristorazione Colettiva- Ferrari-lacconi

| risuttatl contenuti nal presante Rapporta di prova sl fiferiscono esclusivamente al camplone pervenuto in laboratorio,

Il presente rapporto di prova non pud essere fiprodotio parzialmente , se non con previa autorizzazione sciitta del Laboratotio

U.M. unta di misura ; Ril. = Rilerimento secondo Normaliva Vigente efo Velore Biblografica stabifto In accordo tra Laberalerio e Cliente. N.D.= Non Determinala L |.= Lim2e Inferiore; L.8.= Limie Superiore; m = valore Minime; M = velore Massimen = numero di untd che costitulscono il camplone; & = numero di

unita campionarie | cui valorl sl stimana bra m e M.
i risutati detle prov & associata [ eslesa di misura.espressa In valore nalurale e nelle stesse unith di misura,con la probabil14 del 65% e un fattore di copertura K=2.

Per| risutati delle prove microblologiche, lincertezza di misura & espressa nelle stesse unta di misura e come Intervallo di fiducia, cloé come limile inferiore e superjore alfintema dei quali & compreso il valore alteso delfanalita, con la probabifta del 85% ed un Fattore di copertura i<=2.R%= percentuale di

recupero, il recupero riportato nel seguenta RDP non viana applicata al risultati riscontrati In anafsi .LQ = Limite di rilevabiitd per le prove microbiologiche, Limite dl quantificazione per ulte le allre {*)Come da Piano di Camplanamenta cahicordala con il clente el conlratto in vigore.

Il valore di ognl paramelro si ritiene accettable sé: il valore & uguale o minote a m; il valore & compreso tra m e M; il valore & Infericre a M.

Condizioni Amblentali di Preevo: IDONEE (Rif. POL D3{Rev.06) Procedura presentazicne dei rappori di prova).

Il Resp. Laboratorio (Microbiologico)
|| "Dott.ssaN leyia'Tﬁntino

|
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