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OGGETTO: Verbale della Commissione iVlensa Scolastica.

L'anno duemilasedici il giorno ventisei del mese di gennaio alle ore 17,30 nella Sala Masini del
Comune di Tito, si tiene la seduta della Commissione mensa scolastica. Presiede la Commissione la
Dott.ssa Maring, in qualita di Responsabile del Servizio Affari Generalj;

sono presenti:

- Dott.ssa Giuseppina LAURING;

- Sig. Giuseppe PISANI;

- Sig. Salvatore SACCOMANNO.

Viene posta al primo punto dell’ordine del giorno, la richiesta di variazione menu fatta pervenire
dalla Ditta CE.RLSA, con nota del 19/01/2016 prot. 788.

La Commissione approva la richiesta di variazione del menti che prevede la sostituzione del riso af
forno con il risotto af pomodoro, ogni giovedi della seconda settimana del mese.

Si da mandato agli Uffici competenti per tutte le comunicazioni del caso.

Il rappresentante della Ditta CE.RL.SA, Sig. SACCOMANNO Salvatore, anticipa la richiesta di
variazione alla prima settimana del mese {menl invernale) della lonza di maiale con il polpettone,
richiesta alla quale seguira formale comunicazione da parte della Ditta.

La Commissione approva,

Di seguito la Commissione approva di dare indicazione alle inservienti, di servire i pasti prima agli
alunni di eta inferiore per una maggiore regolarizzazione del servizio,

infine nell'ottica del miglioramento del servizio, viene posta la questione della somministrazione
della frutta non sbucciata agli utenti della scuola primaria.

La Commissione decide di dare mandato alla Ditta di somministrare frutti facilmente sbucciabili
(banahe, manderini) o consumabili, previo lavaggio accurato, con la buccia.

Alle ore 18,30, non essendoci pilt argomenti all’ordine del giorno, la seduta viene dichiarata sciolta
e chiusa,

Letto, confermato e sottoscritto.

F.to Dott.ssa Giuseppina LAURINO

F.to Sig. Giuseppe PISAN!

F.to Sig. Salvatore SACCOMANNO
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Oggetto: Verhale della Commissione Mensa Scolastica.

anno duemiladiciassette il giorno quattordici del mese di marzo alle ore 10,30 presso la
sede Comunale, si tiene la seduta della Commissicne Mensa Scolastica. Presiede la
Commissione la Dott.ssa Gaetana BUONANSEGNA, in qualita di Responsabile del Servizio
Affari Generali;

sono presenti:

- Dott.ssa Giuseppina LAURINO

- Prof.ssa Pervinca Cinzia MAURO

- Sig.ra Fabiana TISCIONE

- Sig.ra Maria MARTA

- Sig. Salvatore SACCOMANNO

E presente ['Assessore Fabio LAURINO.

Viene posto in discussione il problema inerente le lische nel pesce, e si decide di apportare

le variazioni al menl approvate dall'ASP di Potenza come di seguito elencate:

1- Sostituzione del pesce Nasello con filetto di Platessa;

2- Rosbif di tacchino;

3- “Bocconcini di tacchino al latte con il poilo,

Alle ore 12,00, non essendoci pill argomenti da trattare, la seduta viene dichiarata sciolta e

chiusa. |
Letto, confermato e sottoscritto
Dott.ssa Giuseppina LAURINO
Prof.ssa Pervinca Cinzia MAURO

Sig.ra Fabiana  TiSCIONE

Sig.ra Maria MARTA

Sig. Salvatore SACCOMANNO

La Responsabile del Servizio Q Q Q/(/
Dott.ssa Gaetana BUONANSEGNA — \___
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Oggetto: Verbale della Commissione Mensa Scolastica.

'anno duemiladiciassette il giorno undici del mese di aprile alle ore 11,00 presso la sede
Comunale, si tiene la seduta della Commissione Mensa Scolastica. Preside la Commissione
I'Assessore Fabio LAURINO;
sono presenti:

-Dott.ssa Giuseppina LAURINO

-Sig.ra  Fabiana TISCIONE

-Sig.ra  Maria MARTA

I'Assessore Fabio LAURINO comunica ai presenti che ad oggi non si registrano problematiche
inerente il servizio Mensa Scolastica.

La Commissione si autoconvoca per il giorno 27 aprile p.v., per effettuare un sopralluogo presso
le mense di Tito e Tito Scalo al fine di verificare lo svolgimento del servizio.

Si prende atto della nota trasmessa dalla ditta CE.RLSA. (allegata al presente verbale) circa la
presenza di persone non autorizzate nei locali destinati alfa preparazione e somministrazione dei
pasti.

Alle ore 11,45, non essendoci pill argomenti da trattare, la seduta viene dichiarata sciolta e
chiusa.

Lett, confermato e sottoscritto

Assessore Fabio LAURINO

Dott.ssa  Giuseppina LAURINO
Sig.ra Fabiana TISCIONE
Sig.ra Maria MARTA
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Testo
Alla c.a. della Dott,ssa Gaetana Buonansegna.
La presente per comunicare che presso la Scrivente & stato appurato, attraverso controlli interni, che persone

non autorizzate
fanno ingresso in modo arbitrario nei locali destinati alla preparazione e somministrazione dei pasti. Nel clima

di cotlaborazione
auspicato, chiediamo a Codesta Amministrazione di far presente, a chi di dovere, che lingresso nei local

cucina e refettori &

permesso unfcamente al personale aziendale, alla Responsabile del Servizio ed eventualmente a richiesta dei
componenti della

Commissione Mensa,oltre che ai Controlli Ufficlali competenti,

Tale precisazione & doverosa da parte della nostra Azienda al fine di tutelare il lavoro degli operatori oltre che
assicurare la

salubrita degli ambienti, come da norme vigenti in fatto di prassi iglenico-sanitarie, ed in generale
salvaguardare la sicurezza

det luoghi,

Tanto si trasmette per quanto di competenza.

FAmministratore Unico
Emanuela Terzo

CE.RLSA, S.R.L,

Contrada Episcopani n® 4 - 87050 Rovito (CS)
Tel, 0984/433288 - Fax 0984/433928

mail: info@cerisasrl.it - cerisasri@virgitio.it
PEC: cerisastl@pec.it
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carattere confidenziale rivolte esclusivamente al destinatario. Sono pertanto, vietati uso, diffusione,
distribuzione o riproduzione da parte di ogni altro soggetto non autorizzato, Nel caso di ricevimento per
errore, slete pregati di segnalarlo inmediatamente al mittente e distruggere quanto ricevuto - allegati fnclusi
- senza farne copia. Utilizzare questo messagglo ed i relativi allegatt senza autorizzazione costituisce
violazione della riservatezza della corrispondenza e trattamento illecito di dati personali.

This message and its attachments contain information which may be of privileged and/or confidential nature.
If you are not the intended recipient of this message, please inform us immediately at the a.m, addyress and
destroy any copy of this message and its attachments, Thank you.
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Rapporto di Verifica del 31/10/2016

Tipo di audit: Verifica ispettiva interna
Norma di riferimento: Capitolato d'Appaito, Progetto Tecnico della Scamar e A.S.
catering, Reg CE 852/2004 e Reg CE 178/2002

Centro cottura: Scuola Tito
Nr pasti: 234 Totali (87 pasti materne e 8 adulti — 130 pasti elementarie 9
adulti)

Parsone di riferimento. Referente comunale

AUDIT SVOLTO DURANTE LA FASE DI PREPARAZIONE PASTI

S| |NO | NA
Sono state riscontrate delle non conformita nellespletamento delle |
attivita controliate
Le non conformita riscontrate nelle precedenti attivita sono state %
efficacemente risolte
E’ stata verificata la gestione dei reclami dei clienti Y,
Sono stati prelevati campioni per l'analisii campionamento non in %
programmazione
Campioni:

Sintesi dell’audit

I'audit del 31/10/20186, & stato condotto verificando a campione alcune attivita svolte
nella cucina della mensa scolastica a Tito paese.
Nello specifico si & proceduto alla verifica di quanto di seguito descritto:

1. PRESENZA DEL PERSONALE

MANSIONE PRESENTI IN CUCINA
DURANTE IL
SOPRALLUGO
RESPONSABILE
DEL SERVIZIO
CUOCO 1
AIUTC CUOCO 1
ADDETTE MENSA 2
TOTALE 4
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2. FORMAZIONE DEL PERSONALE
In sede sono presenti gli attestati di formazione del personale cosi come previsto dalle DGR

n. 1484/2010 e 1288/2011 datati 9 Otfobre 2015;
Si specifica che dal manuale d’autocontrolio presente in cucina la formazione é prevista

annualmente, pertanto si chiede quando sara programmato il prossimo incontro formativo.

3. CONTROLLO MATERIE PRIME
Il controllo & stato esequito verificando i prodoiti che I'ATI ha provveduto ad inserire

nell'offerta tecnica, si riportano di seguito i prodotti proposti

L'AT ha provveduto a scegliere altri prodotti da inserire nel ment:

¢ | Arance Biofkm o | Bubbico Giulla Maria - Montescaglioso (MT)

5 | Clementine Bio/Km o | Bubbico Giulia Maria - Montescaglioso (MT)

3 | Latte ovino Blo/Km 0 | Tosa Snc di Trofano - S.Paclo Albanese (PZ)

4 | Uimoni Bio/km o | Bubblco Glulla Marfa - Montescaglloso (MT)

5 | Mandarini Biojkm o | Bubbico Gluifa Marfa - Montescaglioso (MT)

6 | Mele Biofkm 0 | Ungaro Valentino - Pignola (PZ)

7 | Albicocche Biofkm 0 | Agricota Brio-Mazziotta - Montescaglioso (MT)

8 | Aromi (sedsno, cipolle, prezzemalo, aglio, origano) | Biolkm 0 | Scalcione Nicola (M)

g | Pere BiofKm 0 | Scalcione Nicola {MT)

10 | Pasta di Semola di frumento duro, secca ed integrate | Biofkm o | pastificio De Sortis S.r.l, - Pletragalla (P2)

1 | Pasta fresca Biofkm 0 | gjo Pasta S.n.c. - Tito (P}

12 | Zucchine Biofkm 0 | Campoverde Policoro Soc. Coop Va-Policoro (MT)

13 | Melanzane Biofkm 0 | Campoverde Policoro Soc. Coop.Va-Policoro (MT)

14 | Pane, panini, pane graltugiato BiofKkm o | Antonio Buono & C. Sin.c. - Tito (Pz)

i5 | Mozzarella BiofKm o | Caseificio Salvia Maria - Tito (Pz}

i6 | Ricotta Biofm 0 | Caseificio Salvia Maria - Tito (Pz)

17 | Polle ‘Biofkm 0 | Azienda Agr. Rossi Antonlo -Chiaromonte (Pz)
'?S Grana Padano Dop Casearia Monti Trentinl-Grigno diValsugana (TN}

19 | Aslago DoP Casearia Monti Trentini-Grigno diValsugana (TN)

20 | Caciocavallo Silano DoP Consorzio Caclocavallo Silano BOP

2
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Acqua: naturale minerale in X il prodotto somministrato & conforme a quanto
bottiglia in plastica da 1 litro richiesto.
oppure acqua rubinetto su
richiesta
Pasta di semola di grano duro X Il prodotto somministrato non & conforme a quanto
anche proveniente da agricoltura indicato dall’offerta tecnica.
biologica Non vi & la pasta del Pastificio De Sortis di Pietragalla
Riso anche provenienti da X Il prodotto somministrato non era in magazzino
agricoltura biologica:
commerciale Ribe - Baldo -
Perboiled
Pane fresco comune e tipo X I prodotio somministrato & conforme a quanto
integrale anche provenienti da richiesto dalofferta tecnica. Si precisa che & diverso
agricoltura biologica it fornitore rispetto a quanto indicato nell’offerta.
Pane pgrattugiato anche da Non presente in struttura quindi non & stato
agricoltura anche provenienti da possibile verificare la conformita
agricoltura biologica
Olio di oliva extra vergine i prodotto somministrato & conforme a quanto
biologico richiesto dal capitolato

X

3
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Formaggi anche di origine
biologica

Il prodotto somministrato non & conforme a quanto
indicato dall’offerta tecnica. Presente Grana Padano
ma non a marchio Casearia Monti Trentini Grigno di
Valsugana

Carni bovine fresche refrigerate:
vitello o vitellone di eta non
superiore a 18 mesi. Tagli:
lombata , scamone, fesa interna,
fesa esterna, noce girello, filetto,
spalla (per macinato).
Allevamento in italia — periodo di
frollatura di almeno 10gg

Non presente in struttura quindi non & stato
possibile verificarne la conformita

Carni suine: carré o lombata
disossata e fesetta. Confezionata
in sottovuoto,

Suino magrone di 1° qualita
Provenire da allevamenti
nazionali, specificare la
provenienza, deve presentare
colore roseo.

I prodotto somministrato & conforme a quanto
richiesto dal capitolato

Prosciutto crudo: cosce di suino
nazionale non meno di 14 mesi di
stagionatura. Compreso tra gli 8
ell0kg

Non presente in struttura quindi non & stato
possibile verificarne la conformita

Prosciutto cotto di I° qualita,
senza aggiunta di polifosfati e
preferibilmente conservanti.
Senza  lattosioc e glutine,
Pezzatura del prodotto finito tra
7—-9%kg

Prodotto con conservanti.
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Carni avicole sfuse 0 Non presente in struttura quindi non & stato
confezionate sottovuoto. possibile verificarne la conformita

Permessi: cosce di pollo, petti di
pollo o di tacchino, tacchino per
spezzatino, Carni provenienti da
animali  allevati a  terra,
allevamenti nazionali, spennate ¢
freschi non surgelati.

Uova: fresche, categoria A, X il prodotto somministrato & conforme a quanto
Si richiede certificazione richiesto.
quindicinale  deli'assenza  di :
salmonella presso il centro di

raccolta.
N.B. Si richiede certificazione  quindicinale
dellassenza di salmonella presso il centro di
raccolta. noltre, si preferirebbe leggere la data di
scadenza direttamente sulla confezione.

Prodotti frutta e ortofrutti X Il prodotto somministrato non & conforme a quanto

origine regionale efo nazionale indicato dall’offerta tecnica.

anche proveniente da agricoltura Le mele e le pere presenti in struttura non sgno a

biologica. Turgidi sani e resistenti Km0,

senza alterazioni e lesloni Inoltre vi & anche aglio spagnolo e zucchine no

fresche ma surgelate.
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X Presenti in dispensa lenticchie, ceci e fagioli a

Legumi secchi biologici
marchio BIOITALIA, conformi al capitolato d’appalto

Prodotti della pesca surgelati: Non presente in struttura quindi non & stato

Zona di provenienza. Bastoncini possibile verificarne la conformita

con una panatura non superiore

al 40%

Ortofrutticoli surgelati: fagioli X Sono presenti carote e zucchine surgelate, Non sono
finissimi, fagioli borlotti, carciofi conformi da capitolato.

e fondi di carciofo, spinaci e
bieta, preparato per minestrone.
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Passata di pomodoro e pelati X Il prodotto somministrato & conforme a guanto

anche di provenienza hiologica. richiesto.
Passata di pomodoro In tetrabrik

inoltre, & stato comunicato che i prodotti “mozzarella e ricotta” non sono a Km 0,

come indicato dall’offerta tecnica.
4. DOCUMENTAZIONE HACCP

In struttura & presente il piano dell'autocontrollo aziendale. Gli allegati del registro

dell'autocontrolio aziendale sono compilati regolarmente.
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5. ANOMALIE RISCONTRATE DURANTE L’AUDIT DI VERIFICA

1. Si & riscontrato ¢he in cucina non vi sono le tabelle dietetiche speciali per gli utenti
intolleranti efo allergici. Il personale decide in modo autonomo cosa somministrare al
bambino. St precisa che dall'offerta tecnica la ditta indicava che le diete sarebbero state

redatte dal servizio dietetico e verificate dall'Asp do competenza.

| men) special per Uient zffetti da patokge, dlerpizintelieranze Jxmemarf, $313 _ >
cadatti eschisemente 63 Jiatiste in possEssh d aeguati requistl professioenl afferenti v

4 L i ddle O '
al Servizo Dietetico del'ATI € verranna oomminkireti selianto prevk YELE dell'asp & %#
redatto un ment) cietebio elternztio per agni tipiogia dlegia ddlz v
emlist saranno Cpartai nel moduk "Wiend distetco
osesti tart modidi, cuante stoo k tipakgie
te attenere & merl

W

competenza. Sare :
quade sitkera cerlificate medio. | me detehia akt

specifice”. Pertanio, presso i centro cothra saannd Ef ‘
Serpich segndate (diffize 0 parsoealzate} | cunchi si devors scrupaas3men e
previsti dzf moduo *peni dietetico speafic’’; pansHm aforizzati 2 vanare gi atment presisiy

Attuale gestione delle diete speciali.
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2. Presente in cucina prosciutto cotto riconfezionato dalla ditta avente la stessa data di

scadenza del prosciutto intero.
Si chiede di verificare la procedura del riconfezionamento del prodotto con prove analitche

della nuova shelf life.

La fornitura del pane avviene nei sacchi della farina e non nelle apposite ceste.
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4. Maniglia del congelatore rolta
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Rapporto di Verifica def 31/10/2016

Tipo di audit; Verifica ispettiva interna

Norma di riferimento: Capitolato d’Appaito, Progetto Tecnico della Scamar e AS.
catering, Reg CE 852/2004 e Reg CE 178/2002

Centro coltura: Scuola Tito Scalo

Nr pasti: 40 Totali

Persone di riferimento. Referente comunale

AUDIT SVOLTO DURANTE LA FASE DI PREPARAZIONE PASTI

Sl _{NO | NA
Sono state riscontrate delle non conformitd nellespletamento delle | x
attivita controllate
Le non conformita riscontrate nelle precedenti attivita sono state X
efficacemente risolte
E’ stata verificata la gestione dei reclami dei clienti X
Sono stati prelevati campioni per l'analisi: campionamento non in %
programmazione
Campioni:

Sintesi dell’audit

L'audit del 31/10/2018, & stato condotto verificando a campione alcune attivita svolte

nella cucina della mensa scolastica scalo.
Nello specifico si & proceduto alla verifica di quanto di seguito descritto:

1. PRESENZA DEL PERSONALE

MANSIONE PRESENTI IN CUCINA
DURANTE IL
SOPRALLUGO
RESPONSABILE
DEL SERVIZIO
CcuUocCo 1
AIUTO CUQCO 1
ADDETTI MENSA
TOTALE 2
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2. FORMAZIONE DEL PERSONALE
In sede sono presenti gli attestati di formazione del personale cosi come previsto dalle

DGR n. 1484/2010 e 1288/2011 datati 9 Ottobre 2015;
Si specifica che dal manuale d'autocontrollo presente in cucina la formazione & prevista

annualmente, pertanto si chiede quando sara programmato il prossimo incontro formativo.

3. CONTROLLO MATERIE PRIME
Le materie prime presenti presso la cucina sono le stesse presenti presso il centro cottura di

Tito.

4, DOCUMENTAZIONE HACCP
In struttura & presente il piano dell'autocontrollo aziendale. Gli allegati del registro

dell'autocontrollo aziendale sono compilati regolarmente.

5. ANOMALIE RISCONTRATE DURANTE L’AUDIT DI VERIFICA.

Il forno elettrico non & funzionante e la cuoca utilizza il forno a gas.

Ambroalimenta srls
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Rapporto di Verifica del 30/11/2016

Tipo di audit. Verifica ispettiva interna

Norma di riferimento: Capitolato d’Appalto, Progetto Tecnico della Scamar e A.S.
catering, Reg CE 852/2004 e Reg CE 178/2002

Centro coftura: Scuola Tito

Nr pasti: 204 Totali (109 pasti materne — 135 past elementari)

Persone di riferimento: Referente comunale

AUDIT SVOLTO DURANTE LA FASE DI PREPARAZIONE PASTI

S| |NO |NA
Sono state riscontrate delle non conformita nel'espletamento delle attivita |
controllate
Le non conformita riscontrate nelle precedenti attivita sono state e
efficacemente risolte
E’ stata verificata la gestione dei reclami dei clienti %
Sono stati prelevati campioni per [l'analisi: campionamento non in X
programmazione
Campioni:

Sintesi dell’audit

L'audit del 30/11/2016, & stato condotto verificando a campione alcune attivita svolte

nella cucina delia mensa scolastica a Tito paese.
Nello specifico si & proceduto alla verifica di quanto di seguito descritto:

1. PRESENZA DEL PERSONALE

MANSIONE PRESENT{ IN CUCINA
DURANTE IL
SOPRALLUGO
RESPONSABILE
DEL SERVIZIO
CUOCO 1"
AIUTO CUOCO 1
ADDETTE MENSA 2
TOTALE 4

Il cuoco comunale & in malattia, attualmente & sostituito dall’aiuto cuoca. [’organico
del personale & sempre pari a 4 unita.



In sede sono presenti gli attestati di formazione del personale cosi come previsto dafle DGR

AMBROALIMENTA

2. FORMAZIONE DEL PERSONALE

n. 1484/2010 e 1288/2011 datati 9 Ottobre 2015

Si specifica che dal manuale d'autocontrollo presente in cucina la formazione é prevista
annualmente, pertanto si chiede quando sara programmato il prossimo incontro formativo.

3. CONTROLLO MATERIE PRIME
Il controllo & stato eseguito verificando i prodotti che |

tecnica, si riportano di seguito i prodotti proposti

AT ha prowveduto a scegliere altri prodotti da inserire nel meni:

Arance BiofKm @ | Bubbico Giulia Maria - Montes g 00(;‘
3 | Clementine BiofKm o | Bubbico Giufia Maria - Montescaglioso (MT)
3 | Latte ovino Bio/K 0 | Tosa Snc di Trofano - S.Paoto Albanese {r2)
4 | Umoni Bio/Km o | Bubbfco Giulia Maria - Montescaglioso (M1)
5 | Mandarinl Bio/km 0 | Bubbico Giulla Maria - Montescaglioso (MT)
6 | Mele BiojKn @ | Yngaro Yalentine - Pignola (P2) o
7 | Alblcocche BiofKm o Agricola Brio-Mazziotta - Monfé_s;églioso (MT)
§ | Arom (sedano, cipolle, prezzemolo, aglio, origano} | BIoKm 0 | scaicione Nicola (M)
9 | Pere Biokm 0 | Scalcione Nicola {mT)
10 | Pasta di Semola di frumento duro, secca ed integrale | BiofKm 6 | pastiticio De Sortis Sl - Pietragafla (P2) -
it | Pasta fresca Biofkm 0 | Bio Pasta S.n.c. - Tito (P2}
12 | Zucchine Biofkm 0 | Campoverde Policoro Soc. Coop.Ya-Palicoro (MT)
13 | Melanzane Biofkm o gﬁTm;;zerde Pollcoro Soc. Coo;T.‘ a_PoIl;c>ro {MT)
14 | Pane, panini, pane grattugiate Bio/km o | Antonio Buono & C. S.n.c. - Tito {Pz)
15 { Mozzarella Bio/Km 0 | Caseificio Salvia Maria - Tilo (Pz)
16 | Ricotta Bio/Km 0 | Caselficio Salvia Marfa - Tito (Pz)
17 | Pollo Bio/Kin o | Azienda Agr. Rossl Antonic -Chiaromonte (Pz)
18 | Grana Padano pop Casearia Monti Trentini Grigno diValsugana (TN)
19 } Aslago DoP Casearia Monti Trentini-Grigno diValsugana (TN)
20 | Caciocavallo Sifano pop Consorzio Caciocavallo Sitano DOP

4

‘AT! ha provveduto ad inserire nell'offerta
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RS

Di seguito le materie prime non conformi all'offerta tecnica e al capitolato d'appalto.

Pane fresco comune e tipo integrale anche

provenienti da agricoltura biologica

L’ etichetta del pane fornitore Altieri non ¢

conforme al Reg. 1169/11.

Formaggi anche di origine biologica

il prodotto somministrato non & conforme a

guanto indicato dall’offerta tecnica. Presente
Grana Padano ma non a marchio Casearia

Monti Trentini Grigno di Valsugana

Vi & formaggio riconfezionato dalla ditta. Si
chiede di avere copia dell’etichetta originale e
di verificare fa procedura del
riconfezionamento del prodotto con prove

analitche della nuova shelf life.




AMBROALIMENTA

Prosciutto cotto di I° qualitd, senza
aggiunta di polifosfati e preferibiimente
conservanti. Senza lattosio e giutine.

Pezzatura del prodotto finito tra 7 - 9 kg

il prosciutto cotto non & lo stesso
somministrato lo scorso anno scolastico dalla
ditta. Questo prodotto contiene troppi

additivi, incluso lo stabilizzante E451 un

polifosfato vietato da capitolato,

Prodotti frutta e ortofrutti: origine
regionale e/o nazionale anche proveniente
da agricoltura biologica. Turgidi sani e

resistenti senza aiterazioni e lesioni

o) Il prodotto somministrato non &
conforme a quanto indicato dall'offerta
tecnica.

O Le mele e le pere presenti in struttura
non sono a Km0,

o) Inoitre vi sono KIWi DELLA GRECIA,

Nel capitolato d’appalto & indicato che |
provenienza dell’ortofrutta dovrebbe essere
preferibilmente nazionale e/o regionale.

o) Zucchine e carote non sono fresche

ma surgetate.
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Passata di pomodoro e pelati anche di
provenienza  biologica.  Passata  di

pomodoro in tetrabrik

La polpa di pomodoro presente in cucing non
& conforme al capitolato.
I prodotti conformi da capitolato sono la

PASSATA E | PELATI DI POMODORO.




 AMBROALIMENTA

4, DOCUMENTAZIONE HACCP
In struttura & presente il piano dell'autocontrollo aziendale. Gli allegati del registro

del'autocontrollo aziendale sono compilati regolarmente.



 AMBROALIMENTA

Rapporto di Verifica del 30/111/2016

Tipo di audit: Verifica ispettiva interna

Norma di riferimento: Capitolato d’Appalto, Progetto Tecnico della Scamare A.S,
catering, Reg CE 852/2004 e Reg CE 178/2002

Centro colttura: Scuola Tito Scalo

Nr pasti: 40 Totali

Persone di riferimento: Referente comunale

AUDIT SYOLTO DURANTE LA FASE DI PREPARAZIONE PASTI

Sl |NO | NA
Sono state riscontrate delle non conformita nellespletamento delle attivita X
controilate
Le non conformita riscontrate nelle precedenti attivita sono state X
efficacemente risolte
E’ stata verificata la gestione dei reclami dei client] .
Sono stati prelevati campioni per Fanalisi: campionamento non in X
programmazione
Campioni:

Sintesi dell’audit

L’audit del 30/11/2016, & stato condotto verificando a campione alcune attivita svolte
nella cucina deifa mensa scolastica scalo.
Nello specifico si & proceduto alla verifica di quanto di seguito descritto:

1. PRESENZA DEL PERSONALE

MANSIONE | PRESENT) IN CUCINA
DURANTE IL
SOPRALLUGO
RESPONSABILE
DEL SERVIZIO
cuoco 1
AIUTO CUOCO 1
ADDETTI MENSA
TOTALE 2 B




AMBROALIMENTA

2. FORMAZIONE DEL PERSONALE

in sede sono presenti gli attestati di formazione del personale cosi come previsto dalle
DGR n. 1484/2010 e 1288/2011 datati 9 Oftobre 2015,
Si specifica che dal manuale d'autocontrolio presente in cucina la formazione é prevista

annualmente, pertanto si chiede quando sara programmato il prossimo incontro formativo.

3. CONTROLLO MATERIE PRIME
Le materie prime presenti presso la cucina sono le stesse presenti presso il centro cottura di

Tito.
4. DOCUMENTAZIONE HACCP

In struttura & presente il piano dell'autocontrolio aziendale. Gli allegati del registro

dellautocontroilo aziendale sono compitati regolarmente.

Ambroalimenta sris
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Rapporto di Verifica del 16/12/2016

Tipo di audit: Verifica ispettiva interna

Norma di riferimento. Capitolato d'Appalto, Progetto Tecnico delia Scamar e A.S.
catering, Reg CE 852/2004 e Reg CE 178/2002

Centro cottura: Scuola Tito

Nr pasti: Circa 200 pasti totali

Persone di riferimento; Referente comunale

AUDIT SVOLTO DURANTE LA FASE DI PREPARAZIONE PASTI
SI [NO | NA
Sono state riscontrate delle non conformita neil'espletamento delle attivita |
controllate
Le non conformita riscontrate nelle precedenti attivitd sono state X%
efficacemente risolte
E’ stata verificata la gestione dei reclami dei clienti %

Sono stati prelevati campioni per Fanalisi X

Campioni: tamponi di superficie e mano operatore — analisi
microbiologica del piatto finito

Sintesi dell’audit

L'audit del 16 Dicembre & stato condotto verificando a campione alcune attivita svolte
nella cucina della mensa scolastica a Tito paese.
Nello specifico si e proceduto alla verifica di quanto di seguito descritto:

1. PRESENZA DEL PERSONALE

MANSIONE PRESENTI IN CUCINA
DURANTE IL
SOPRALLUGO
RESPONSABILE
DEL SERVIZIO
CUOCO 1
AIUTO CUOCO 1
ADDETTE MENSA 2
TOTALE 4

Il personale é sempre di quattro unita, anche se il cuoco e stato sostituito dall’aiuto
cuoco € non da personale con la stessa qualifica.

1
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2. FORMAZIONE DEL PERSONALE
Ad oggi non sono presenti gli attestati di formazione del personale per i’anno scolastico
2016/2017.

3. CONTROLLO MATERIE PRIME E ANOMALIE RISCONTRATE
Il controllo & stato eseguito verificando i prodotti che FATI ha provveduto ad inserire nell'offerta

tecnica.
Non conformita riscontrate in sintesi:

1. Prosciutto cotto non di I° qualita, con aggiunta di polifosfati E451, vietato da capitolato;

2. Formaggi senza ['etichetta originale, ma etichettati dall’azienda SCAMAR. Attenzione!!
Con questo tipo di etichettatura non & possibile avere una corretta rintracciabilita. Si
chiede di avere sempre copia dell’etichetta originale e una mostrare la procedura di
rintracciabilita e di shelf life dei prodotti che sono riconfezionati dalla ditta:

3. Presenza di uova fresche di categoria A in cui la data di scadenza & apposta con un

talloncino e non @ stampata sufla confezione o sui guscio delle uova;

4. E’presente in cucina la POLPA DI POMODORO. Siricorda che da capitolato & possibile
utilizzare solo PELATI E PASSATA DI POMODORQO in tetrabrik.

5. Durante il sopralluogo si & verificata una grave non conformita. Le mozzarelle previste
da menu non sono arrivate presso la cucina. Nessun referente aziendale ha risposto
alle numerose chiamate da parte dell'aiuto cuoca, pertanto si & provveduto a contattare
direttamente il fornitore, che ha comunicato di non aver ricevuto nessun ordine da parte
della ditta SCAMAR per il giorno 16 Dicembre;

6. Non sono presenti in cucina le specifiche tabelle dietetiche per gli utenti intolieranti e gli

allergici,
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Rapporto di Verifica del 16/12/2016

Tipo di audit. Verifica ispettiva interna
Norma dij riferimento: Capitolato d’Appalto, Progetto Tecnico della Scamar e A.S.
catering, Reg CE 852/2004 e Reg CE 178/2002

Centro coltura: Scuola Tito Scalo
Nr pasti: 40 Totali
Persone di riferimento: Referente comunale

AUDIT SVOLTO DURANTE LA FASE DI PREPARAZIONE PASTI
S [NO [NA

Sono state riscontrate delle non conformita nell'espletamento delle attivita | x

controllate
Le non conformitd riscontrate nelle precedenti attivita sono state e

efficacemente risolte
E' stata verificata la gestione dei reclami dei client X

Sono stati prelevati campioni per I'analisi: %

Campioni: tamponi di superficle e mano operatore — analisi
microbiologica del piatto finito

Sintesi dell’audit
L’audit & stato condotto verificando a campione alcune attivita svoite nella cucina della

mensa scolastica scalo.
Nello specifico si & proceduto alla verifica di quanto di seguito descritto:

1. PRESENZA DEL PERSONALE

MANSIONE PRESENT{ IN CUCINA
DURANTE IL
SOPRALLUGO
RESPONSABILE
DEL SERVIZIO
CUOCO 1
AIUTO CUOCO 1
ADDETTI MENSA
TOTALE 2
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2. FORMAZIONE DEL PERSONALE

In sede sono presenti gli attestat! di formazione del personale cosi come previsto dalle
DGR n. 1484/2010 e 1288/2011 datati 9 Ottobre 2015:
Si specifica che dal manuale d’autocontrollo presente in cucina la formazione e prevista

annualmente, pertanto si chiede quando saré programmato il prossimo incontro formativo.

3. CONTROLLO MATERIE PRIME
Le materie prime presenti presso la cucina sono le stesse presenti presso il centro cottura di

Tito.

4. DOCUMENTAZIONE HACCP
In struttura & presente il piano deilautocontrolio aziendale. Gl allegati del registro

dell'autocontrollo aziendale sono compitati regolarmente.

CONCLUSIONI
L'audit svolto presso le strutture sopraindicate ha segnalato diverse non conformita.
Rispetto allo scorso anno, si evidenziano_peggioramenti nella fornitura delle materie prime e

gestione dell’'appaito.

Ambroalimenta srls




- Consulenza igiene industrinle
- Flaborarione e verifica piani HLA.C.C.P. Azicadali

AESEHTIDEULA BORMA BNHCD EISOAEC 17015 W05

LAB N° 1129

LAZOPATOR O ACCREDHAID

- Redazione plaai ¢ consulenza per Cerlilicazioni di qualita efo ambicatali 150 9001 - 150 14001)

- Pesizie tecniche ed anntisi di laboratorio su acquedotti, piscine
- Analisi agrarie, analisi per zooteenia ¢ su prodotti cosmelici

od impianti di depurnzions

- Rilievi di microclima ¢ runtore neghi ambienti di lvero (D. Lvo n.81/08)

Labaratoniacon slitemae diquatitd
ceilifizate seconda [y noama
W1 ER 50 20012003
Catfcato NS0 1008151

EARGRATORID IRERIIIG Ked RLGISTRD
REEIGIME PER I'AUIDCONERBLLD
H.IHOB/AAS

DiRETIQRE TECHCO:

Dotr, PAVIDE COLARGELD - BIOLOGD

Data amisslone: 30/12/16

RAPPORTO DI PROVA N° 7140/16
SPETT.
AMBRO ALIMENTA S.R.L.S.
POTENZA
85100 POTENZA (PZ)
Tipo camplons Tamponl su Superfici
Data ricavimanto camplionhe 1671212016
Ublcazione prelievo Cucipa mensg scolastiva - TITQ - PZ
Data prelleve 16/12/2016 Ora 1330
CampHonatore Committents - Dolt.ssa Monglello
Pregramma camplonamento iSO 18593:2004""
Lolto / Scatienza -
Data Accellazione 1612i2016
Rif. Schada Preliovo 17/C20
Punto di Prelievo MANI OPERATORE
Prova Eseguita Risuitato UM Metodo Limit Rif, Incertezza Data inizio
fLELS}) Data Flne
Conta del mlcrorganismia 30 °C P ti ma < ulod Tampens 150 18502:2000 + UNIEN [ 5,08401 - (o7} - 10/12/2016
9 resentl ma <40 o 1SO 4833-1:2013 li.OEiﬂZ] 1911242016
Fase: Sanificazione Tecnica:Tampone
Conta di Stalilocosct Coaugutast <10 wlciTampona 1SO 18593:2004 + UNLEN . 1614212018
Positivi 2 37°C 150 6888-2:2004 1711212016
Fase: Sanificazione Tecnica:Tampone
(** Campionamento non accredilalo da ACCREDIA
Rferlmentl / Note Leylslatlve
{07} Valori Guida di Lelteratura
Punto di Prelievo TAVOLO LAVORO
Prova Eseguita Risuitato UM Metaodo it Rif Incortozza Data inizlo
{L;;LS] Data Flng
Conta del picrorganisml a 30 °C 8,0 E+00 wkcl cmi 150 18595:2004 + UNFEN [50E+01. (07} 3,0E+00-1,7E+01 1671272016
1S0 4833-1:2013 1.0E402] 1911212016
Faso: Sanificazione Area; 100 cm?2 Tecnlca: Tampone
Conta del Coliformia 37 °C <0,1 vlciony IS0 18503.2004 + 180 {50E400. (0D - 16/12/2016
4832:2008 1,08+01 17H212016

Fase: Sanificazione Arga:100 cm2 Tecnica:Tanmpong

Rifarimenti / Nole Leglsialive
{07} Valori Guida di Letleralura
{ fisunati contenut naf présenta Ry

1l presente rappodo di piovanon
TS waEa i mlsura s R =

va'ers W n'mo; M = va'ore Hassmon =
tncerazra=Al diutat deve prove chatcha

Pet i disvilal dale pRove minobologt
deVana'ls, confa probsb™a del 9555
pet e prova mucbiviogikhe, Unte di
JEvatore gi ogri paramelro H fivena

{*y Camplonamento non accredilalo da ACCREDIA

o ot ptoea strferscono esclusivemanty alcamplone pepvertdo in labordtars,

essee rgredotis papaiments , 40 400 con pravia autefizzapone stailta det Laboratodo.
Rerdmenta secondo Hormatea Vigente &' Va'lua B blogral<e slab s In accords a Labsrateno e CEente. HHB = Hon Determinglo & 0= Umite fnferiore, L $.= Linvta Superiore; m=

wmers di unth ¢he costtuiseeno il camplona; ¢ = numgro di unls camplopars | ui va'od sl stmano lram e ML
& atsotiala linpenarza e4les 2 o misuta,BspeRssa invaior nalurde o ne¥a slassa un'th 6l msa.con 1a probabith 6 8555 o un fatlore di copertura K2,
misura 6 espassa i slasse un'th dimitura o come Inteevato o fdueis, thod tome fmita infedose o superitie s¥mlermo detquad compreso il valora atleso

ho, tincerlezza gi
percentua'e dirztupero, Erecupsio fporato nel segueale RBP non vianze applcalo airisvlal fiscenlraliin 2natsl 1Q = Lime di rlavebined

€4 un Fattote ok copertura K=2 Rit=

quantfcesons per bty le aite.

acceltable s8: 7 ya'ore & ugua’a o minore & m; il vatore & tompteso trz moa 1Y, # valore Anteriore @ K,

*Condzon Andientz di Preteve. IDONEE (R FOL DI([Ftev.05) Proceduta presentzziona dil1apport G p1042).
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LABORATORIO ANALISI AGRCALIMENTARI ED AMBIENTAL! “erdy bt LAB N° 1129
LAEDSATOND ACCRELHTATD
- Consulenza igﬁ‘lle illdllstfiﬂle ALLERSTDELLA BORMA USTCU DHISOAEC 17025200
- Efnborazione e verifica 3§Eﬂlli HACC.P. Aziendali EEBOAATORIGISCRITTO HEN REGISIRG
- Redazioite phani ¢ consulenza per Certilicazioni i qualitd ofo natbicrtali (180 9001 - 150 14001) RECTANE PER I'AUIOCOATROEAD
- Pcfizie' [ecnlclhe- cd analisi di iahun_aloria st agqeedolil, piscjue ok impianti di depurazions Liboratoro con silama i qusttd 1171067128
- Analisi agrarie, onalisi per zootecnia ¢ su prodotti cosmetiei cettifieato seconds I3 norma
Yl EHHS0 R0RI003 DIRE [TURE TECHICO:

- Rilievi di microclinte e rumore negli ansbienti di avore (D. Lyvo n.81/08) Cettfato 1,40 1081ST 1. DAVIDE COUANGELG - BOLOGO
) . IGELD - B

RAPPORTO DI PROVA N® 7141/16 Data emissione: 30/12/16
SPETT.
AMBRO ALIMENTA S.R.L.S.
POTENZA
85100 POTENZA (PZ)
Tipo camplone Prodolit Alimentari Colll
Data ricovimento camplone 1611212016
Pescrizione campione PASSATO DI VBERDURE
Ublcazione prellevo Cucina mensa scolastica - TiT0 - PZ
Data prelievo 16/12/2016 Cra 13:30
Camplonatore Commiltente - Dolt.ssa Mongiello
Programma camplonamento POS 01 Rev.05; POS 02 Rev. 04"
Lotto / Scadenza E
Data Accellazione 1612/2016
Rif, Schatla Preliovo 17/C20
Prova Eseguita Risultato . Motodo Limit RIf, Incertozza Data Inizle
iL1;L8] Data Fine
Conta del microrganlsmi a 30 °C A 2EHQIA uicig UNIENTSO 483312013 " [10E+05- 05 1,5€+402-1,2E403 161122016
10E+05) 19/12/2018
Conla di Baclifus Cereus presunio a <100 viclg UNIENISO7932:2005  [1,0E+02-  (05) 1611212018
30°C 10E+03 ) 18/12/2016

{**) Camplonamento non accreditate da ACCREDIA
* Risultato fuor dal limili di rifafimento

Riferimentl / Noto Leglslative
{05) Determinazione della Regione Piemonte n*780 def 1810/2014 Allagato B,

Edsutati contenuli nel presente Ragpodo i prova siifeniscons esciusivameate o) camplong panvenuls Indaboratona

1l presente r2pporta di prova non pud e3sere prodotto parsa'mente , 56 aon con pevia aulnizzazions stritta dal Laboratorio,

LM un'td drmdsora ; Rif. = Rifedments geconda Homatva Vigents elo Va'ate B blografco stab™lo In seeordo ta Latoeatorio o Cienle. N D= Hon Detemmnata LTE Lhnitg aertore; £ S.= Limvts Superiore; ro =
va'ora b imo; b = va'ore Mass'mon = numero di unisd che todltultcono B camplone; ¢ = momiedo o unth campionanigicd vator stsbmans bam o M.

Incederaa=Al fsuitali deva prove chimichs & asseciata fincedezea eslesa o misura e 1pres1a bt va'ors natna'e e nete $18545 Un'13 dimyiura.conla probab”ts del €555 & Ln fatora di copedura K=2.

Parinsutat dave prove micectiolog'cha, lincedezza dimisura & CILTRSER 0TS H5 188 LA dirmitera @ Lama Intervatio di fiducia, ciod Codns Imita Enferie e tuperiace a'rintemnd defqual & corgnesod valore atteso
de¥analla, conla prodabitd del 6555 ed un Fallore G copertuia K=2 RT3= pereentua’a di recugero, A tecuptio rpodalo nal seguante RDP 500 vians appTeats el Rwlay fscantvati in anatet L0 = Limto dig'guabia
perie plove mictobicogiche, Untte di quantficazone per tutts fe a'tig

1 ya'ore di 03 paramelro slrene atcellable ¢3: Hvalore & ugua'e e ngre a m; d ya'olo & compreso tra e Ly B va'ors & Infedors a kS

*Condiziord Amb'snlas di Pret evo: IDONEE (R, POLD3{Rev.D5) Proceduta presentaziona del tappert di prova)
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LABORATORIO ANALISI AGROALIMENTARI ED AMBIENTALI CAMNS LAB N® 1129
LABDZAIOR O ACCRERTASD
- COHSHtﬂI?ﬂ igicnc indnst:ia!c APSERS DHIANQRAA U CECEY 150/EC 1151005
- Binborazione e verifica piani HLAC.C.IL Aziendaki 1193RM 0D SCRITOREL REGISERD
. Redazione Hani e consulynza per Certificaziont di qualitd e/o mnbicatali (SO 9004 - IS0 14001) REGHBANLE PIR"MITECONERALLD
- Perizie keeniche ed analisi di laboratorlo su acquedotti, piseine ed impiantt di depurazione Labaratario con satems diquatiy W 1/E6AM
- Analisi agrarie, analisi per zooteenfa ¢ su prodolli cosmctich cortificate scconda fa norma . ’
. Rifievi di microelin ¢ sumore negli ambienti di lavoro {12, Ly 0.81/08) ﬁm‘:’i‘;g‘r’;?fog’;i‘i ot magstggtfz:’c(;&c?cimoeo
RAPPORTO DI PROVA N° 7142/16 Data emissione: 30/12/16
SPETT.
AMBRO ALIMENTA S.R.L.S.
POTENZA
85100 POTENZA (PZ)
Tipo camplong Tamponi su Superlicl
Data ricovimanto camplone 18/12£2016
Ublcazione prellevo Gueina mensa scolastica - TITO SCALO - PZ
Data prellevo 16/12/2016 Ora 14:00
Camplonatore Commiltente - Dolt.ssa Mongiello
Programma camplonamento S0 18503:2004""
Lollo f Scadenza .
Data Accoltazfone 16112/2016
Rif. Scheda Prellevo 18/C20
Punto di Prelievo MANI OPERATORE
Prova Essguita Risultato U.m Metodo Limitt Rif. Incertezza  Datainizlo
{L§;1.8} Data Fine
Conla dei microrganisnit & 30 °C Prasenli ma <40 vfed Tempona 150 18595.7004 + UNEEN  [50E+01- {00 - 161212016
150 4633-1:2013 1,0E402) 191122016

Fase: Sanlficazione Tecnica:Tampone
1811242016

Conta di Stafifocacel Coaugutast o <{0 uic f?émp-one (SO $8603:2004 + UNI EN .
Positivi a 37°C 1SO 80688-2:2004 {7112/2018

Fase: Sanificazione Tecnica: Tanypone

{**) Campionamento non accredilalo da ACCREDIA

Riferimanti / Note Legislative
{07) Valasi Gulda di Lelletalura

Punto di Prellevo TAVOLO LAVORO
Prova Eseguita Risultato um Metodo Limifi RIf. Incertezza Data Inizlo
[LI;LS}) Data Fine
Conta def microrganismi a 30 °C 8,0E+00 ifof onr 150 16593:0004 *UNIEN  [50E+01- (O A40E+00-1.8E+01 terizrinie
1SO 4833-1:2012 1LOE02) 1911212016

#ase; Sanificazione Area:100 cm2 Tecnlca:Tampone

Conta del Coliformi a 37 °C <0,1 vlofom? IS0 18593:2004 + SO {6,0E+00 - 07 . 18/12/2016
4832:2006 1,08401 ) 11212016

Fase: Sanificazione Area!100 em?2 Tecnica:Tampona

{**} Camplonamento non accraditato da ACCREDIA

Rifarimenti / Note Leglslative
{07) Valori Guida di Letteratura

| Asutati conenu’ nel presente Rappoito di prova Hriferiscone ettiusivananta al campieae panenuto in laboeratoro,

trprasenia rapporie O proda pon gut as5ere rprodetto paiamente , e noncon prefa zuloizzariona sentla dal Laboratoria.

B4 un'th dimvara ; B = Rfedmento secondd Normatva Vigerte efa Valore BoTografico stsbilo in scceido bra Laboratonio @ Chente, D= Hon Datemind
va'ore Mmoo, W = valore K1assmen = numsio o wald the costiuiscons § cempiane; & = numerd di unta camplonana i va'od stsimano ramelk
tncereaza=Al iturtsli deme prove chiovcha & assacisla lincenezza e sless 6 nvsura,espressa invalore natura'a e ne’s stesse WITES i mlsura £on 1a probabiid del 9535 ¢ un fatioe ok copertura K=2.

Petintat dete oo micrelioloyehe, Tinterdezza dimiia & ppiessa neve s1a390 untd dumitura @ coma Interra”o s fuciz, Gol come Tmits kferiore o suptiiaio arintemd del qua't b compraso Bva'eie alleyd
da¥anata, conta probabr1h del 953 edun Fellore & copeitora Ke2 Ryts pacscius'e direupero, RESCuperd fpodato nel §£guznta RDP ren viend appTeato 21 risuitati Ascontralifn aratst LQ = Linite di fovabria
por (o prove microblolog'ehe, Limite di quantficarions per tulta fe 2lve.

[ va'ora & ogni paramatio stritens accatlabre sd Tva'ore B pgea’a 6 mnore a m; itva'ore & compresotame L@ ya'oee dinferiots a M

rCor ok Amtientat o Peetavo: IDONEE (R POL 03Re.05) Procedura presentazione deliappodi o proea).

10:01.= Urrete Inferiore; L S.= Uimte Suparie, m =

Il Resp. .l,glqoratorlo {Microhiclogtco} {§ Dli;gtio&s Tecnico
) i ~ Do'l'l".é‘é&Na!a!ia Tarantino Doft.-Dayld ’{{Celangeto
g ~: . : L :)K N : (}J/ 2 e
- vp T T . :
Mod, §7 Rev. 02 06/06/2016 G ! Pagina 4 di 1
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Rapporto di Verifica dei 26/01/2017

Tipo di audit: Verifica ispettiva interna

Norma di riferimento: Capitolato d’Appalto, Progetto Tecnico della Scamar e A.S.
catering, Reg CE 852/2004 e Reg CE 178/2002

Centro cottura: Scuola Tito

Nr pasti: Circa 200 pasti totali

Persone di riferimento: Referente comunale

AUDIT SVOLTO DURANTE LA FASE DI PREPARAZIONE PASTI

SI |[NO | NA
Sono state riscontrate delle non conformita nell'espletamento delle attivita | X
controllate
Le non conformitd riscontrate nelle precedenti attivita sono state X
efficacemente risolte
E’ stata verificata la gestione dei reclami dei clienti X
Non sono stati prelevati campioni per l'analisi X
Campioni:

Sintesi dell’audit

L’audit del 25 Gennaio & stato condotto verificando a campione alcune attivita svolte

nella cucina della mensa scolastica a Tito paese.
Nelio specifico si & proceduto alla verifica di quanto di seguito descritto:

1. PRESENZA DEL PERSONALE

MANSIONE PRESENTI IN CUCINA
DURANTE IL
SOPRALLUGO
RESPONSABILE
DEL SERVIZIO
CUOCO 1
AIUTO CUOCO 1
ADDETTE MENSA 2
TOTALE 4

Il personale & conforme a quanto indicato dal capitolato, il cuoco é stato sostituito con
personale qualificato.



AMBROALIMENTA

2. FORMAZIONE DEL PERSONALE
Ad oggi non sono presenti gli attestati di formazione del personale per |'anno scolastico
2016/2017.

3. CONTROLLO MATERIE PRIME E ANOCMALIE RISCONTRATE
ll controllo & stato eseguito verificando i prodotti che I'ATI ha provveduto ad inserire nellofferta

tecnica.
Non conformita riscontrate in sintesi:

1. Prosciutto cotto non di I° qualita, con aggiunta di polifosfati E451, vietato da capitolato;

2. Presentiin cucina pezzature di formaggi e di prosciutto cotto (vedi foto) prive di etichetta
originale ma etichettati e riconfezionati dallazienda SCAMAR. In questo modo non &
possibile per FAmministrazione Comunale rintracciare facilmente il prodotto. Si chiede
di avere sempre copia dell'etichetta originale e di avere una copia della vostra procedura
di rintracciabilita e di shelf life dei prodotti che sono riconfezionati dalla ditta;




AMBROALIMENTA

3. Ancora presente in cucina la POLPA DI POMODORO. Si ricorda che da capitolato €
possibile utilizzare solo PELATI E PASSATA DI POMODORO.

4. |l pesce surgelato presente in cucina & di marca differente rispetto a quello sempre uti-
lizzato in precedenza. Dall'etichetta si evince che possono essere presenti residui di
spine. Cid rappresenta un serio pericolo per i piccoli utenti. Si ricorda inoltre che da
capitolato i prodotti della pesca “devono essere stali accuratamente foelettati perfetla-

mente deliscati e privati delle spine, cartilagini e pelle di pezzatura il piti possibile omo-

genea e costante”
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AMBROALIMENTA
6. Sisegnala che la passata di pomodoro fornita dalla ditta & prodotta con il 100% di po-

modori italiani mentre sull'etichetta dei pelati compare la dicitura “con prodotti fresco

italiano”. Si consiglia di fornire unicamente prodotti nazionali.

7. Ancora non sono state consegnate le specifiche tabelle dietetiche per gli utenti intolle-
ranti e gli allergici.

8. La maniglia del congelatore presente in cucina & tuttora rotta




7 AMBROALIMENTA

Rapporto di Verifica del 25/01/2016

Tipo di audit. Verifica ispettiva interna
Norma di riferimento: Capitolato d'Appailto, Progetto Tecnico della Scamar e A.S.

catering, Reg CE 852/2004 e Reg CE 178/2002
Scuola Tito Scalo

Centro cotlura;
Nr pasti: 40 Totali

Persone di riferimento: Referente comunale

AUDIT SVOLTO DURANTE LA FASE DI PREPARAZIONE PASTI

SI |NO [ NA
Sono state riscontrate delle non conformita nell'espletamento delle attivita |
controllate
Le non conformita riscontrate nelle precedenti attivitd sono state X
efficacemente risoite
E’ stata verificata la gestione dei reclami dei clienti X
Sono stati prelevati campioni per 'analisi: .

Campioni;

Sintesi dell’audit

L'audit & stato condotto verificando a campione alcune attivita svolte nella cucina della

mensa scolastica scalo.

Nello specifico si & proceduto alla verifica di quanto di seguito descritto:

1. PRESENZA DEL PERSONALE

MANSIONE PRESENTI IN CUCINA
DURANTE iL
SOPRALLUGO
RESPONSABILE
DEL SERVIZIO
CUoCo 1
AIUTO CUOCO 1
ADDETTI MENSA
TOTALE 2




2. FORMAZIONE DEL PERSONALE

In sede sono presenti gli attestati di formazione del personale cosi come previsto dalle
DGR n. 1484/2010 e 1288/2011 datati 9 Otfobre 2015;
Si specifica che dal manuale d'autocontrollo presente in cucina la formazione é prevista

annualmente, pertanto si chiede quando sara programmato if prossimo incontro formativo.

3. CONTROLLO MATERIE PRIME
l.e materie prime presenti presso la cucina sono le stesse presenti presso il centro cottura di
Tito. '

4., DOCUMENTAZIONE HACCP
In struttura & presente il piano dellautocontrollo aziendale. Gli allegati del registro

dellautocontrollo aziendale sono compilati regolarmente.

CONCLUSIONI

L'audit svolto presso le strutture sopraindicate ha evidenziato un peggioramento della qualita
complessiva relativa alla gestione dell'appalto delle mense scolastiche del Comune di Tito.
Oltre ad aver constatato la mancata chiusura di non conformita precedentemente registrate,
sono state evidenziate nuove tipologie di non conformita gravi a riprova del mancato rispetto
delle indicazioni previste dal capitolato. Si rende pertanto necessaria una riorganizzazione del
servizio al fine di riportare lo stesso verso il rispetto degli standard previsti necessari per

garantire la qualita e la sicurezza dello stesso.

Ambroalimenta sris







/ AVBROALIMENTA

Rapporto di Verifica TITO PAESE — MESE FEBBRAIO 2017

Tipo di audit: Verifica ispettiva interna

Norma di riferimento: Capitolato d’Appalto, Progetto Tecnico della Scamar e A.S.
catering, Reg CE 852/2004 e Reg CE 178/2002

Centro cottura: Scuola Tito

Nr pasti: Circa 200 pasti totali

Persone di riferimento: Referente comunale

AUDIT SVOLTO DURANTE LA FASE DI PREPARAZIONE PASTI

SI | NO | NA
Sono state riscontrate delle non conformita nell'espletamento delle | X
attivita controllate
Le non conformita riscontrate nelle precedenti attivita sono state | X
efficacemente risolte

E’ stata verificata la gestione dei reclami dei clienti X
Non sono stati prelevati campioni per I'analisi X
Campioni:

Sintesi dellaudit

L'audit & stato effettuato a seguito di un incontro avuto con i rappresentanti della ditta
SCAMAR presso la sede del Comune di Tito. In questo sopralluogo si & voluto verificare se

le non conformita segnalate in precedenti sopralluoghi erano state risoite.

1. CONTROLLO MATERIE PRIME E ANOMALIE RISCONTRATE
. Di seguito si riportano le non conformita registrate nel mese di Gennaio 2017 e il riscontro

della chiusura delle stesse.

1. Prosciutto cotto non _di I° qualita, con aggiunta di polifosfati E451,_vietato da

capitolato;
E'STATO SOSTITUITO CON PRODOTTO CONFORME

2. Presenti in cucina pezzature di formaggi e di prosciutto cotto prive di etichetta

originale ma etichettati e riconfezionati dall'azienda SCAMAR.
STOCCATI IN FRIGORIFERO SOLO CONFEZIONI INTEGRE
i



AMBROALIMENTA

3. Ancora presente in cucina la POLPA DI POMODORO. Si ricorda che da capitolato &
possibile utilizzare solo PELATI E PASSATA DI POMODORO.
IL. PRODOTTO NON CONFORME E’ STATO RIMOSSO

4. Il pesce surgelato presente in cucina é di marca differente rispetto a quello sempre uti-
lizzato in precedenza.
IL PRODOTTO PESCE E’ STATO SOSTITUITO CON FILETTI DI MERLUZZO PE-
SCANOVA UTILIZZATO IN PRECEDENZA

5. Non ¢ stato possibile verificare la rintracciabilita delle arance, visto che Funica etichet-
ta presente sulla cassetta & della ditta Scamar senza indicazioni della provenienza
delia frutta.

PER LA FRUTTA ARANCE E MANDARIN! LA NON CONFORMITA’ NON E'STATA
RISOLTA. MENTRE PER LA FRUTTA PERE/MELE/KIWI/POMODOR! E’ STATO
POSSIBILE VERIFICARE LA PROVENIENZA.

6. Sisegnala che la passata di pomodoro fornita dalla ditta & prodotta con il 100% di
pomodori italiani mentre sull'etichetta dei pelati compare la dicitura “con prodotti fresco

italiano”. Si consiglia di fornire unicamente prodotti nazionali.




AMBROALIMENTA

S| SEGNALA CHE VIENE UTILIZZATO SEMPRE LO STESSO PRODOTTO

. Ancora non sono state consegnate le specifiche tabelle dietetiche per gli utenti intolle-
ranti e gli allergici.

SONO STATE FORNITE LE TABELLE DIETETICHE PER GL! INTOLLERANTI/ AL-
LERGICI

. La maniglia del congelatore presente in cucina & tuttora rotta

NON E’ STATA RISOLTA

. Presenza di uova fresche di categoria A in cui la data di scadenza & apposta con un
talloncino e non & stampata sulla confezione o sul guscio delle uova:
NON E’' STATO RISOLTO




AMBROALIMENTA

Durante i'audit & stato svolto, con la commissione mensa e i rappresentati comunali, la

valutazione sensoriale del pasto fornito.
Si riporta la valutazione del servizio offerto.

SERVIZIO

Ment

1) I menu del giorno é il seguente:
¢ primo piatto PASTA AL POMODORO
+ secondo piatto LONZA AGL|I AROM|
+ contorno POMODORI
e frutta/dessert FRUTTA FRESCA

2) ll menu del giorno corrisponde a quello indicato nella tabella?

NO, perché il secondo piatto & lonza con salsa di pomodoro

3) Distribuzione del pasto
La durata della distribuzione del primo piatto & tra 10 e 15 minuti. Si segnala che alcuni piatti

sono serviti a tavola prima dell’arrivo dei bambini.
La durata della distribuzione del secondo piatto & tra 10 e 20 minuti,

VALUTAZIONE PERSONALE DELL’ASSAGGIO

1) Temperatura del cibo

primo piatto: caldo, la pasta & stata preparata appositamente per la commissione
secondo piatto: tiepido

contorno; pomodori crudi freddi

2} Cottura del cibo

primo piatto: adeguata
secondo piatto: eccessiva
contorno: non valutabile

3) Quantita della porzione servita: sufficiente




f AMBROALIMENTA

s
RN

4) Sapore
primo piatto accettabile
secondo piatto: non accettabile

contorno; accettabile

GIUDIZIO GLOBALE
All'assaggio la lonza si presentava con attributi sgradevoli sia per guanto riguarda il gusto

che per quanto riguarda la consistenza (eccessiva durezza) molto secco. Infatti numerosi

bambini non hanno gradito il secondo piatto.
Si segnala la non corretta preparazione del piatto oggetto di valutazione, in quanto fa lonza
cotta gia a pezzi perde molli liquidi. Si consiglia di provvedere a una differente preparazione

del secondo previsto in ment.

Rapporto di Verifica TITO SCALO

Tipo di audit: Verifica ispettiva interna

Norma di riferimento: Capitolato d’Appalto, Progetto Tecnico della Scamar e A.S.
catering, Reg CE 852/2004 e Reg CE 178/2002

Centro cottura; Scuola Tito Scalo

Nr pasti: 40 Totali

Persone dij riferimento: Referente comunale

AUDIT SVOLTO DURANTE LA FASE DI PREPARAZIONE PASTI

SI |NO | NA
Sono state riscontrate delle non conformitd nellespletamento delle X
attivita controllate
Le non conformita riscontrate nelle precedenti attivita sono state X
efficacemente risoite
E' stata verificata la gestione dei reclami dei clienti e
Sono stati prelevati campioni per I'analisi: e
Campioni:

Sintesi dell’audit

L’audit & stato condotto verificando a campione alcune attivita svolte nella cucina della mensa

scolastica scalo.




[ AMBROALIMENTA

T P

1. CONTROLLO MATERIE PRIME
Le materie prime presenti presso la cucina sono le stesse presenti presso il centro cottura di

Tito.

Si segnala che presso la cucina di Tito scalo la preparazione del secondo piatto previsto in
ment LONZA AGLI AROMI & differente rispetto a quella di Tito paese. Allassaggio si

presenta molto morbida e succosa.

CONCLUSIONI
L’audit svolto presso le strutture sopraindicate ha evidenziato un miglioramento relativo alla

gestione dell'appalto delle mense scolastiche del Comune di Tito. Si & constatato la chiusura

di alcune, ma non di tutte, le non conformita precedentemente registrate.

Durante il sopralluogo si & verificato che la preparazione dei piatti previsti in menu &
differente nei due centri cottura. Cid comporta una diversa valutazione delia qualita percepita

dagli utenti.
Si invita a riportare lo stesso standard qualitativo, rivendendo le ricette, le preparazione dei

piatti da parte del cuoco/aiuto cuoco al fine di avere la medesima valutazione sensoriale per

tutte le strutture delle Comune di Tito.

Ambroalimenta srls
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Rapporto di Verifica del 17/03/2017

Tipo di audit: Verifica ispettiva interna

Norma di riferimento: Capitolato d'Appalto, Progetto Tecnico della Scamar e A.S.
catering, Reg CE 852/2004 e Reg CE 178/2002

Centro coltura: Scuola Tito Paese e Tito Scalo

Nr pasti: Circa 200 pasti totali

Persone di riferimento: Referente comunale

Sintesi defl’'audit

L'audit del mese di Marzo & stato svolto verificando attivita svolte nella cucina della

mensa scolastica del Comune di Tito.
Nello specifico si & proceduto alla verifica di quanto di seguito descritto:

1. CONTROLLO MATERIE PRIME E ANOMALIE RISCONTRATE
Il controllo & stato eseguito verificando i prodotti che FATI ha provveduto ad inserire

nell'offerta tecnica.
Non conformita riscontrate in sintesi:

1. Le mozzarelle consegnate presso la cucina di Tito erano in quantitativo minore
rispetto al numero necessario. L'azienda ha sopperito alla non conformita utilizzando
delle mozzarelle che erano state fornite presso la mensa di Tito Scalo in numero
maggiore rispetto al necessario. .

Si fa presente che il personale ha comunicato che spesso il quantitativo delle materie

prime non corrisponde all’ordine effettuato.

2. Le mozzarelle consegnate si presentavano leggermente sfracchinate allinterno e con
un peso minore di 60 gr. Infatti & stata effettuata una pesatura di 56 mozzarelle e la
grammatura oscillava tra 52 gr e 55 gr. Si specifica che il prodotto & soggetto a calo
peso, ma i due fattori insieme, prodotto stracchinato e peso minore fa dedurre che le

mozzarelle sono state prodotte qualche giorno prima del consumo.

omune di Tito

T

Prt.G.0004262/2017 - E - 27/03/2017 13:21:26
Smistamento: SETTORE_1_AFFARI_GENERALI
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AMBROALIMENTA

s prg Mg e

3. Mercoledi 23 marzo € entrato in vigore il nuovo menil primavera — estate e si segnala
che:
v' Per il pesto non sono stati forniti i pinoli come prevede la ricetta originale;
v" Per la preparazione della lasagna (verifica effettuata c¢fo Tito Scalo) & stata

fornita carne di maiale e carne di bovino. Dal ricettario dell'as] & prevista solo

carne di bovino,

Lo i P

v L'etichetta del trito di carne bovino riportava l'allevamento ltalia/Francia. Si

chiede solo carne nazionale;
v |l quantitativo di carne fornita & minore rispetto a quanto indicato dal ricettario

dell'asl di Potenza.
[l 24 marzo presenti 39 bambini e 4 insegnati.
La grammatura da ricettario era la seguente:
39 bambini * 70 gr (carne) = 2,730 Kg — 4 insegnati *120 gr (carne) = 480 gr.
La grammatiura di carne doveva essere 3,210 Kq.
La ditta ha fornito 1,206Kq di trito suino e 0,810 Kg di trito bovino.

v Anche la carne fornita per la preparazione degli hamburger € minore rispetto al
quantitativo necessario. Ad oggi a Tito scalo & stato fornito 3,018 Kg di bovino e il
quantitativo necessario deve essere 3,600 Ka.

Pagina 3 - ¢_I181_0004262/2017
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LI

v" Presso la cucina di Tito paese € stato fornito un quantitativo di carne pari a 18,00 Kg
per la preparazione degli hamburger previsti per il 28 Marzo . Consliderando il numero dei
pasti somministrati [o scorso martedi, n. 320 tra materna, elementari, medie e personale,

il quantitativo che deve essere fornito & pari a 30,00 kg.

Pagina 4 - c_{181_0004262/2017







AMBROALIMENTA

Rapporto di Verifica del 01/06/2017

Tipo di audit: Verifica ispettiva interna

Norma di riferimento:
catering, Reg CE 852/2004 e Reg CE 178/2002

Centro cofttura: Scuola Tito
Nr pasti: Circa 200 pasti total

Persone di riferimento: Referente comunale

AUDIT SVOLTO DURANTE LA FASE DI PREPARAZIONE PAST!

Capitolato d’Appaito, Progetto Tecnico della Scamar e A.S.

S| |NO | NA
Sono state risconirate delle non conformita nell'espletamento delle X
attivita controllate
Le non conformitd riscontrate nelle precedenti attivita sono state X
efficacemente risolte
E’ stata verificata la gestione dei reclami dei clienti X
Sono stati prelevati campioni per I'analisi X

Campioni: SARA’ EFFETTUATO L CAMPIONAMENTO
NELL'ULTIMO SOPRALLUOGO DI GIUGNO

Sintesi dell’audit

e Q-
L'audit del 16 E)J@é@b‘?-e é stato condotto verificando a campione alcune attivita svolte

nella cucina della mensa scolastica a Tito paese.

Nello specifico si & proceduto alla verifica di quanto di seguito descritto:

1. PRESENZA DEL PERSONALE

MANSIONE PRESENTI IN CUCINA
DURANTE IL
SOPRALLUGO
RESPONSABILE
DEL SERVIZIO
CU0CO 1
AIUTO CUOCO 1
ADDETTE MENSA 2
TOTALE 4

Il personale & conforme alle unita previsto dell’appalto.
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2, CONTROLLO MATERIE PRIME E ANOMALIE RISCONTRATE
I controllo & stato eseguito verificando i prodoiti che ATl ha provveduto ad inserire

nell'offerta tecnica.

Conformita e non conformita riscontrate
1. |l tritato di bovino fornito per la preparazione degli hamburger & d'origine francese e
Fanimale ¢ stato allevato in Francia e litalia, cosi come indicato dal capitolato
d’appalto.
E’ stata verificata la conformita della quantita di carne fornita ed & conforme a quanto
richiesto nelle tabelle dietetiche dell'ASP.

2. I formaggi sono tutti etichettati




~

Catiraed
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3. Linsalata, prevista in menl, & stata conformante lavata e mondata e riposta in

frigorifero a 4°C.




5. E’ presente in cucina POMODORO PELATO ITALIANO, come richiesto nei precedenti
audit.

6. Durante il soprailuogo si é verificato che la frutta somministrata & di stagione come ad
esempio le albicocche, | meioni e kiwi anche se quest'ultimi sono di seconda
categoria.

Per i meloni non & stato possibile risalire all'origine del prodotto visto che ¢’era I'etichetta che

si riferiva alle “MELANZANE"
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Rapporto di Verifica del 01/06/2017

Tipo di audit: Verifica ispettiva interna

Norma di riferimento: Capitolato d’Appalto, Progetto Tecnico della Scamar e A.S.
catering, Reg CE 852/2004 e Reg CE 178/2002

Centro cottura: Scuola Tito Scalo

Nr pasti: 40 Totali

Persone di riferimento: Referente comunale

AUDIT SVOLTO DURANTE LA FASE DI PREPARAZIONE PASTI

Sl {|NO | NA
Sono state riscontrate delle non conformitd nellespletamento delle X
attivita controllate
Le non conformitd riscontrate nelle precedenti attivita sono state X
efficacemente risolte
E’ stata verificata la gestione dei reclami dei clienti X
Sono stati prelevati campioni per l'analisi: X
Campioni: SARA’  EFFETTUATO iL CAMPIONAMENTO
NELL'ULTIMO SOPRALLUOGO DI GIUGNO

Sintesi dell’audit

L'audit & stato condotto verificando a campione alcune attivita svolte nella cucina della

mensa scolastica scalo.
Nello specifico si & proceduto alla verifica di quanto di seguito descritto:

1. PRESENZA DEL PERSONALE

MANSIONE PRESENTI IN CUCINA
DURANTE IL
SOPRALLUGO
RESPONSABILE
DEL SERVIZIO
CUOCO 1
AIUTO CUOCO 1
ADDETTI MENSA
TOTALE 2
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4. DOCUMENTAZIONE HACCP
In struttura & presente il piano dellautocontrollo aziendale. Gl allegati del registro

dell'autocontrolio aziendale sono compilati regolarmente.

CONCLUSIONI
L'audit svolto presso le strutture sopraindicate ha segnalato un evidente miglioramento della
gestione del servizio e della qualita delle materie prime. Le non conformita segnalate nei

sopralluoghi precedenti sono state risolte.

Ambroalimenta srls







