Rapporto di Verifica del 26/01/2015

OO
Tipo di audit: verifica ispettiva interna RaA 1‘"-'7 : _
Norma di riferimento: Reg CE 852/2004 R
Refettorio via Umberto, scuola elementare "Cafarelli” }. 11//5%6
Nr pasti: 130

Persone di riferimento: Referente comunale

AUDIT SVOLTO DURANTE LA FASE DI PREPARAZIONE PASTI

Sl NO | NA
Sono state riscontrate delle non conformita nell’espletamento delle %
attivita controllate
Le non conformita riscontrate nelle precedenti attivita sono state %
efficacemente risolte
E' stata verificata la gestione dei reclami dei clienti «
Sono stati prelevati campioni per I'analisi %
Campioni prelevati; saranno prelevati durante il prossimo %
sopralluogo

Sintesi dell’audit

I processi oggetto dell’audit del 26/01/2015, condotto verificando alcune attivita svolte

presso il refettorio della mensa scolastica di Tito, hanno evidenziato quanto segue:

DOCUMENTAZIONE
1. Non & presente un piano di autocontrollo; il personale dichiara che non e stato mai

redatto un piano specifico per il terminale di asporto e non viene effettuata alcuna
registrazione (es. temperature dei pasti in accettazione, sanificazione di ambienti ed
attrezzature);

2. Non sono disponibili gli attestati di formazione del personale;

3. Mancano le schede tecniche e di sicurezza dei prodotti di sanificazione;

4. Non sono presenti rapporti di prova relativi ad alimenti ed acqua potabile
somministrati agli utenti del servizio mensa;

5. Non sono a disposizione le schede tecniche delle casse termiche/cantenitori




PRE - REQUISITI SICUREZZA ALIMENTARE REFETTORIO
v Presenza di canovacci di stoffa: da sostituire con materiale monouso idoneo al

contatto con gli alimenti.

4 Non & stato possibile verificare le schede tecniche delle brocche utilizzate per la

somministrazione di acqua potabile ai bambini. Tutte le schede delle attrezzature devono

essere disponibili presso il luogo del loro utilizzo.

v lafinestra delia zona lavaggio stoviglie & sprovvista di zanzariere.

v Nella zona adibita allo sporzionamento dei pasti ¢ stato riscontrato cattivo odore

dovuto probabilmente ad una insufficiente areazione. Si rende necessario valutare la

possibilita di aumentare F'areazione.

v Il lavamani, dedicato al lavaggio delle mani del personale, si presenta pieno di

materiale di rifiuto.




v Presenza di cartoni poggiati direttamente sul pavimento e sui piani di lavoro.

SPOGLIATOIO PERSONALE
v Sulla porta manca l'indicazione “spogliatoio del personale”

v Il materiale per la sanificazione (scope, secchi etc ) non & correttamente conservato

in armadietto dedicato.

v Il lavaho & privo di comando non manuale, di carta o asciugatore eletirico, sapone

disinfettante,




Rapporto di Verifica del 26/01/2015

Tipo di audit. verifica ispettiva interna

Norma di riferimento: Reg CE 852/2004

Centro coitura Scuola Tito

Nr pasti: 250/die inclusi i pasti trasporialti al refettorio

Persone di riferimento: Referente comunale

AUDIT SVOLTO DURANTE LA FASE DI PREPARAZIONE PASTI

Si NO | NA
Sono state riscontrate delle non conformita nell’'espletamento defle
attivita controllate
Le non conformita riscontrate nelle precedenti attivita sono slate x

efficacemente risolte

E' stata verificata la gestione dei reclami dei clienti

Sono stati prelevati campioni per I'analisi

Campioni: saranno prelevati durante il prossimo sopralluogo

Sintesi dell’audit

| processi oggetto dell'audit del 26/01/2015, condotto verificando a campione alcune

attivita svolte presso il centro cottura, hanno evidenziato quanto segue:

DOCUMENTAZIONE

Dalla verifica del piano di autocontrolio & emerso quanto segue:

Non & applicata la rintracciabilita (Rif Reg CE 178/02);
Non ¢ disponibile una procedura di gestione delle diete speciali;

Gli atlestati di formazione sono datati 2013;

IS o

Rocchina Masciarelli ed Elena D'angelo.

Non & disponibile I'attestato di formazione dell’addetta sig.ra Lina Santopietro;
Non & stato possibile verificare dli attestati delle addette allo sporzionamento sig.re

Non e disponibite una procedura per la formazione del personale e un relativo piano;




PRE ~ REQUISITI SICUREZZA ALIMENTARE CENTRO COTTURA

ZONA LAVAGGIO

v Presenza di strofinacci in stoffa.

v Brocche conservate in contenitori di polistirofo non sanificabili correttamente.

v Assenza di armadio per il corretto deposito dei sanificanti,

v L e stoviglie pulite non sono correltamente conservate.




CUCINA
v' Cassette contenenti insalata poggiate a terra.

v" Caffé ad uso del personale conservato in contenitore di funghi misti.




v" Cassetta del pronto soccorso non adeguata alla normativa vigente. Non sono

presenti materiali idonei al pronto soccorso

v Presenza di muffa sul soffitto.

v" Uso di strofinacci di stoffa

v" Frigorifero non adeguato allo stoccaggio richiesto per una mensa che prepara
250 pastildie.




v" All'interno del frigorifero sono presenti:
« parmigiano senza protezione {pellicola per alimenti);
« olive in salamoia aperte senza indicazione della data di apertura;

o temperatura rilevata 8.0C.

v" Nell'armadietto per il ricovero delle stoviglie si verifica un’eccessiva presenza di

contenitori di vetro vuoti etichettati (bottiglie di salsa).

v" Presenza di una bilancia non idonea alla verifica della grammatura dei pasti.

DEPOSITO
v" Conservazione non idonea degli alimenti per celiaci: le confezioni si presentano
aperte, sullo scaffale sono presenti residui di alimenti. Attenzione! E' necessario
che i prodotti per celiaci o per soggetti allergici efo intolleranti siano conservalti in
idonei contenitori chiusi per evitare una possibile contaminazione crociata con aitri

alimenti

v Non viene rispettata la conservazione degli alimenti in base alla merceologia.




v' Cassette di frutta poggiate direttamente sul pavimento.

v" Presenza di ragnatele.

v" Scarsa igiene degli scaffali.
SPOGLIATOIO DEL PERSONALE

v" Lavabo con rubinetto prive di comando non manuale.

NON CONFORMITA" RISCONTRATE DURANTE L’APPLICAZIONE DELLE
PROCEDURE D'AUTOCONTROLLO
1. Alla consegna della merce (prodotti lattiero-caseari) il personale addetto al
ricevimento non ha applicato una corretta procedura di accettazione. Nello specifico
il prodotto accettato era privo di etichetta ( Rif. Reg CE1169/2011}); non sono stati
verificati il mezzo di trasporto e la temperatura di trasporto {rif DPR n. 380/87).

2. Durante la preparazione del secondo piatto (scamorza)} non sono state rispettate le
norme di corretta prassi igienica: la scamorza cubettata presenta residui di pane

proveniente da precedente lavorazione, Attenzione alle contaminazioni crociate!




Rapporto di Verifica del 26/01/2015

Tipo di audit. verifica ispettiva interna
Norma di riferimento: Reg CE 852/2004
Centro cottura Scuola Tito Scafo

Nr pasti:  /die

Persone di riferimento: Referente comunale

AUDIT SVOLTO DURANTE LA FASE Dl PREPARAZIONE PASTI

Sl NO | NA
Sono state riscontrate delle non conformité nell’espletamento delie
attivita controllate
Le non conformita riscontrate nelle precedenti attivita sono state w

efficacemente risolte

E’ stata verificata la gestione dei reclami dei clienti

Sono stati prelevati campioni per I"analisi

Campioni: saranno prelevati durante il prossimo sopralluogo

DOCUMENTAZIONE

Non & presente un piano di autocontrollo con i relativi allegati. La cuoca ha

comunicato che la documentazione relativa all'autocontrolio & stata consegnata al

consulente per la gara d'appalto.




PRE ~ REQUISITI SICUREZZA ALIMENTARE CENTRO COTTURA

CUCINA

v' |l frigorifero non & adeguato all'attivita svolta;
¥ Gli alimenti stoccati nel frigorifero:

* hon sono correttamente conservati (parmigiano aperto, sedano, prodotto dietetico
senza glutine chiuso con molletta di legno)

® sono privi dei dati relativi alla rintracciabilita (sedano)

v Le tovaglie del refettorio non sono idonee

v La bilancia non & adeguata alla verifica della grammatura del pasto

v

Il materiale per la sanificazione non & correttamente conservato, Farmadietto




presenta zone di ruggine, non sono presenti schede tecniche e di sicurezza dei prodotti di

sanificazione;

v Nel piccolo congelatore sono conservati i campioni del pasto privi di una corretta
eticheltatura (campione da non somministrare);

v Nel piccolo congelatore DOMESTICO & presente una corfezione aperta di pesce
surgelato destinato alla preparazione di un pasto senza glutine;

v & presernte pane privo di etichetta

v" il personale non indossa correttamente il copricapo

CONCLUSIONI

L'audit svolto presso le strutture sopraindicate ha segnalato differenti non conformita di
processo in fase di preparazione dei pasti e di gestione del servizio di refezione scolastica.
Si rende necessaria 'adozione di azioni correttive al fine di gestire le criticita indicate e di
riportare il sistema in regime di sicurezza alimentare, In primis si segnala la necessita di
un incontro formativo con il personale al fine di migliorare quanto & stato riscontrato in fase

di sopralluogo.

Ambroalimenta srl
Dott.ssa Laura Mongiello
Dott.ssa Tiziana Piccininno




Rapporto di Verifica del 18/05/2015

Tipo di audit. verifica ispettiva interna

Norma di riferimento. Reg CE 852/2004

Refettorio via Umberto, scuola elementare "Cafarelli”

Nr pasti: 130

Persone di riferimento: Referente comunale

AUDIT SVOLTO DURANTE LA FASE DI SOMMINISTRAZIONE PASTI

S NO | NA
Sono state riscontrate delle non conformita nell’'espletamento delle X
attivita controllate
Le non conformita riscontrate nelle precedenti attivitd sono state
efficacemente risolte
E’ stata verificata la gestione dei reclami dei clienti X
Sono stati prelevati campioni per I'analisi: X

E’ stato effettuato il campionamento analitico di un campione dell'acqua di rete. Si allega

alla presente relazione il rapporto analitico dell’acqua.

CONCLUSION!
L'audit svolto presso le strutture sopraindicate ha segnalato alcune non conformita.

Presso il centro coftura di Tilo si rende necessaria 'adozione di azioni correttive al fine di

gestire il rispetto delle temperature del legame caldo e del freddo. Consideriamo grave la
segnalazione effettuata in quanto tali temperature sono rischiose per l'utenza, poiché
potrebbero favorire linsorgenza della moltiplicazione batterica. Pertanto, # pasto
somministrato non risulta in regime di sicurezza alimentare.

Presso il centro cottura di Tito scalo si chiede di non somministrare alimenti che non sono

stati preparati nelle strutture scolastiche secondo quanto stabilito nel manuale

dell'autocontrollo.

Ambroalimenta srl
Dott.ssa Laura Mongiello

Dott.ssa Tiziana Piccininno




LABORATORIO A

LI

- Consulenza igienc industriale

- Elnborpeione ¢ verifica piani H.A.C.C.P. Aziendali

- Redazione piani ¢ consulenza per Ceddificaziont di qualild o/o smbicntali (IS0 9001 - 1SO 14601)
- Pedizie tecniche ed poatisi di Jaboratorio su acquedott], piscine ed implanti di depurazione

- Analisi agrarie, nnabisi per zooteenia ¢ su prodotti cosmetict
- Rifievi di microclima e neniore negli ambienti di lavore (D, Lvo n.81/08)
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LAB N° 1128

LAEQAATONG ACCREDTTATD:
ALSEHSEDTULA RORMAUN CENENISONEC 170053005

1£B0RAT02I0 ISCRTI0 KEL REGISIRD

Labosatorio con sigtena di quatith
certificato secondo 13 norma
U1 ERHS0 $000:2003

REGIOIALE PER TAUMCEGNTRONG

W.R/05AM
DIRETIONE TECHICO:

Certificato 190 1008151 Dol CAVIDE COLANGELD - (MOLOGO

RAPPORTO DI PROVA N° 3981/16

COMUNE 3

Tipo campione
Data ricovimento camplone
Ublcazions prellevo

SPETT. -
AMBRO ALIMENTA S.R.L.S, L72F
POTENZA
85100 POTENZA (PZ)
TAMPONI SU SUPERFICI
06/06/2015

Cuclina mensa scolastica - TITQ SCALO - PZ

Data prelievo 06/06/2015 Ora 11.00
Camplonatore Dolt. Davide Colangelo
Programma camplonamento 1SCG 18593:2004
Lotto ! Scadenza -
Data Accoltazione 06/06/2015
RIf. Scheda Prelievo 08/10C8 _
Data Inkzlo Prove 080612016 Data Fine Prove 0810612016
Punto di prelievo PIANO DI LAVORO
Prova Eseguita Risultato Uu.m Metodo Limiti RIF. Incertezza
[L;LS]
Conla dei Microrganismt a 30°C 7,0M10" wfcf100cm® ISC 185943:2%9: +0U§| ENISO % 1000 3,0410%-1,6"10”
833.4:201
Gonla del COLIFORMI <0, ufo/l00cm! IS0 18593:2004 +150 [5-10} M .
4832:2606 .
Data Inlzto Prove 06/06/12015 Dala Fine Prove 09/06/2015
Punto di prelievo MANI SIG. RA SATRIANO G.
Prova Eseguita Risultato UM Metodo Limiti Rif. Incertezza
. [LI;LS)
Conta di Stafifocacci Coaugulasi <10 ulciTampone 150 1859320041 UNIEN SO i

Positivi

6898.2:2004

{ risultati contenuti nel presente Rapporto di prova si riferiscono esclusivamenle al camplone pervenuto In laboraterio,

Il presente rapporto di prova non pud essere siprodollo parzialmente , se non con previa autorizzazione sciilta del Laboratorio.
Risullato < = Inferiore at limite d quantiicazione - V.G.= valori guida - U.M. unild 6i nilsera ; N.D.= Non Dellerminalo - ING = Incerlezza di misura estesa par piove chimiche e
microhiclogiche con fallase di copertura Ks2 e ad un fivello di confidenza ol 96%.- R%= percentuale di recupero, il recupero riportalo nel sequents RDP non viene applicato
al fisultall fiscontrall fa analisi .LQ = Limile di rifevabitila per fe prove microblologlche, Limite di guantificazioas per Wite le altre.
*Condizioni Ambientali di Preliavo: IDONEE (Rif. POL 03irev.05) Procedura presentazione del capportl di prova).

Data emissione
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LABORATORIO ANALISI AGROALIMENTARI ED AMBIENTAL "4/

&
LAB N°® 1129
LABORIRORIO ACCRIDITATO
- Consulenza igiene indusiriale A3 SIS DELLA ROFJMA UNICEEEH ISONEC 17025: 005

- Elaborazione e verifica piani HA.C.C.P. Azlendali
- Redazione pinni e consulenza per Cerdificazioni di qualitd e/o ambienlali (1ISO 9004 - ISO 14000)
= Perizie teeniche ed snnlisi di laboratorio su ncquedetti, piscine ed impianti di depuraszione

|ABORATGRED ISERATIC HEL RGISIRD
RECIZHALE PER L'ATOEGHTROND

i Latoratorio con sistema diquatty . 47/06/1A3
- Analisi agrarie, analisi per zoolecnin ¢ su prodolll cosmetici cenificato scconds fa morma
- Ritievi di microelima e sumore negli ambienti di lavore (D. Lvo n.81/08) U £ 150 2001:2003 DIRETIORE TECH:CO:

Lertificalo L. 50 1008151 Dott. DAVIDE COLANGELD - BIOIOGD

RAPPORTO DI PROVA N° 3982/15

SPETT.
AMBRO ALIMENTA S.R.L.S.
POTENZA
85100 POTENZA (PZ)
Tipo camplone Prodolti ALIMENTARI
Data ricovimento camplone - 081062015
Descrizlone camiplone SUGO ALLE MELENZANE
Ublcazlone prelievo Cucina mensa scolastica - TITO SCALO - PZ
Data prellevo 06/66/2015 Ora 1100
Camplonatore Doll. ssa Monglelto
Programma ¢camplonamento POS 01 Rev.04; POS 02 Rev. 02**
Lotto f Scadenza . 06/06
Data Accellazione 06/06/2015
Rif. Scheda Prellevo 08/DC8
Data Inizlo Prove 06/06/2016 Data Fine Prove 0710612015
Prova Esequita Risultato U.M Metoclo
g.onla ;ii Stalilococei Coaugulast =10 UFClg UNIEN 150 6838.2:2004
0siliv

(**) Camplonamento non accreditate da AGCREDIA

1 risultali contenutll nel presente Rapporto i prova si riferiscono esclusivamente al camplene pervenulo In laboratorio.

I presente ragporto di prova non pud essere riprodotlo parzlalmante , se non con previa aulorizzazione sciitta del Laboratorio.
Risultalo < = Inferiore at limite di quantificazione - V.G.= valodi guida - UM, unitd df misura ; N.0.= Non Dellerminalo - ING = Incarlezza di misura eslesa per prove chimiche o
microblologiche con fatlore di copertura K=2 e ad univelio di confidenza at 85%.- R%= percenluale di recupero, il recupero riporato nel seguente ROP non viene applicalo
at risultali iscontealt in anstisl .LQ = Limile di ritevabilith per le prove microblolegiche, Limite di quantificazione per lulle e glie,
*Cendizioni Amblentali di Preliavo; IDONEE (Rif. POL 03(Rev.05) Procedura presentazions del rapporti di prova).

Data emissione 1810612015
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LABORATORIO ANALISI AGROALIMENTARI ED AMBIENTALI MY LAB N® 1129
) LASORATOR:0 ACCEEDITATO
- Constlenza igiene industrinle . A4 DELA RORRMA UHICE ERISODEC 17025:2005
- Elabor.azion? [ ':'criﬁca [llﬂﬂi HACCP. I\I.EC".dﬂEi . . . | ASCRAIORI® ISCRITIG HEL REGISTRG
- Redazione plani ¢ consulenza per Cedificazioni di qualita /o ambientali (IS0 9001 - 1SO 14001) FIGIDNALE PIR CALTOCONTRAUE
~ Perizie teeniche ¢d analisi di lnboratorfo su acquedotti, piscine ed impianti di depurazione Laboratorio cen sistema diquatith H.T/08/UB
- Analisi agrarie, analisi per zootecnia ¢ su prodotti cosnietici cardficato seondo fa noima .
- Rilievi di microclima e rmamore negli ambienti di Javoro (D. Lvo n.81/08) wﬁﬁ"':‘::ge%’;ﬁ ot m&gg’(‘gﬁ_’égg‘_ogm 50
RAPPORTO DI PROVA N° 3983/16
SPETT.
AMBRO ALIMENTA S.R.L.S.
POTENZA
85100 POTENZA (PZ)
Tipo camptona TAMPONI SU SUPERFICH
Data ricevimento camploneg 06/06/2015
Ublcazione prelievo Cuclna mensa scolasliga - TITO - PZ
Data prelievo 06/06/2015 Qra 11:00
Camplonatore Dolt. ssa Mongiello
Programma camplonamento 1580 18593:2004
Lotto / Scadenza -
Data Acceftazione 06/08/2015
Ril. Scheda Prellevo 09/DC8
Data Inlzlo Prove 06/06/2015 Data Fine Prove 09/06/2045
Punto di prelievo SCAFFALE MAGAZZINO
Prova Eseguita Risultato u.m Metedo Limit RIf. Incertezza
. [LL;LS]
Conla dei Microrganismi a 30°C 5,080° ufc/100em? IS0 18593:2004 + UNTENI50 < 100 2,001,110
. o 4833-1:2043
Conla dei COLIFORMI <0,1 UFCT 100 em® 150 18593:2004 + 13O 20 s44 .
Pata Inizio Prove 06/06/2015 Data Fine Prove 09/06/2015
Funto di prelievo PIANO LAVORO
Prova Esegulta Risultato um Metodo Lirmbti Rif. Incertezza
[LI;LS)
Conta del Microrganismi a 30°C 6,0:10° ufcficoem 150 13593&%%0;1 ; UNIEN ISO £ 100 3,0'10°-1,4*10"
4833-1:2013
Conla dei COLIFORMI 50,1 UFCI 100 c? 150 18593:2004 + ISO <0 44 -
48322006

| fisultati contenuti nel presente Rapporto di prova sl fiferiscono esclusivamente al campions pervenuto in laboralorio.
Ii presente rapporto di prova non pud essere riprodolto parzlalmente , se non con previa autorizzazions scrilla del Laboralorio.

Risultalo < = Inferiore al limite di quantificazione - V.G.= valorl gulda - U.M. unila di misura ; N.D.= Non Deflerminato - INC =incerezza di misura estesa par prove chimiche e
miccobiologiche con fallore di coperiura K=2 ¢ ad un livello di conflidenza al 95%.- R%= percenluale di recupero, il recupero riporiato nel seguente ROP non viene appticato
ai risullali iscentrat b analisl .L.Q = Limile di dlevablild per le prove microblologiche, Limtite di quantificaziens per tufls o allre,

*Gondizlont Amblentali di Prelievo: IDONEE (Rif, POL 03{Re».05) Procedura presentazlone del rapportt di prova),

Dala emissione 1810812015

mw; atorio (Microblologlco) .

ebTe ngco
léﬁt‘bou.sga_\ atalia Taraniino (U angeio
o ("‘\‘S\‘n % oo
G b £ K f
A ! ‘
i N/, :
Mod. S7 Rev. 02 01/04/2015 W Pagina 1 di {

rJ " ‘E}/‘ - - . PR o
Sede Legale: Zona Industriala di Baragiano - 85050 BUEDS {PZ} Cod. Fisc. e P. IVA n® 01404740761 - Capilale sociale € 25.823,00 { I.v.)
UHfici Amministrativl e Lahoratorio: Zona Industriale di Baraglano - 85050 Balvano (PZ}
Sito internet: www.ecoalimentastit - emall: info@ecoallmentastlit Tel. 0971/99.40.21 - Fax 0971.99.41.82




i
N

*,

.

A
Aty

ECOALIMENTA srl

£

> s H s ) /-'—"'—*—-._\ 5]
NG
LABORATORIO ANALIS| AGROALIMENTARI ED AMBIENTALI AN LAB N® 1129
LAEGRATORI0 ACCREDITATD

- Consulenza igiene industeinle AESERSEDETA BORMA W COLER ISOAIEC 17025-2005

- Blaboraziong ¢ verifica piani H.A.C.C.P. Aziendali LABIAATONID ISCRIETD KEL REGISIR
- Redazione piani ¢ consulenza per Cenlificazioni di quatith cfo ambicntali (IS0 9001 - ISO 14001) REGIONALE PAR L'AFOCOROLID
+ Perdzle teenlehie ed analisi di Iaboratorio su acquicdotll, piscine ed implanti i depurazione Laboratorlo ecn sistema di quattd K. 105748

- Analisi agrarie, analisi per zootecnia ¢ su prodoit] cosmelici cerificate secondo 13 norma

UHEEH 150 S0x)3:2008 CIREFTORE JECHICO:

- Rilievl di microclima ¢ rumore negli ambienti di tavore (D, Lyo n.81/08) Cortifcato .50 1008151 Dot DAVIDE COLANGELO - EIGLOGD

RAPPORTO DI PROVA N° 3984/15

SPETT.
AMBRO ALIMENTA S.R.L.S.
POTENZA
85100 POTENZA (P2)
Tipo camplone Prodofli ALIMENTARI
Data ricevimento camplone 06/06/2015
Descrizione camplone PASTAALLE MELENZANE
Uhlcazione prelleve . Cugclna mensa scolastica - TITQ - PZ
Data prellavo 06/06/2015 Cra 11:00
Camplonatore Dolt. ssa Monglello
Programma camplonamento POS 01 Rev.04; POS 02 Rev, (2**
Lotto ! Scadonza 06/06
Data Acceltazione 06/06/2015
Rif, Scheda Prelievo 09/DC8 .
Data Inlzlo Prove 0610612015 Data Fine Prove 09/06/2015
Prova Esequita Risultato U.m Metodo {ncertezza
[LLLS]
Conta def Microrganismi a 30°C 6,6*10" UFEC. fa UNFEN IS0 4833-1:2013 1,440-2,210°
Conta di Closlridium Perfringens <10 UF.Clg UNITEN IS0 7937:2005

{**) Campienamento non accredilato da ACCREDIA

| isullall contenull ne! presente Rapporto di prova st ifedsceno esclusivamente al camplone pervenulo in laberalodo.

1l presente rapporlo di prova non pud essere riprodolto parziatmento , $6 non con pravia abtonzzazione scritla del Laboralorio.

Risultato < = [aferiore al fimile di quantificazione - V.G.= valosi guida - LB, unitd di misura ; N.O.= Non Delterminale - INC = Incertezza di misura estesa per prove chimiche e
microblologiche can fakore di coperura K=2 g ad ua livel'o di confidenza al €5%.- R%= parcentuale di recupero, il recupero riportato nel seguente RDP non viene applicalo
al Asultali risconleali in analisl LG = Limite di rilevabilith per la prove microblologiche, Uimite di quantificazione per [Wte fe alfre.

*Condizloni Amblentali 6| Prefievo: IDONEE (Rif. POL 03{Rev.05) Procedura presenlazione del rappodi ¢ prova),

Data emisslone 18106/2015

EALATA G
Resp. iﬁg

A
1'-”

oratorlo (Microbiologico) -

» & -, )"7
. R Dott.% Natalia Farantino r
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LABORATORIO A it LAB N° 1129
LAEQRATDRA) ACCREOITATS
- Consulenza igiens jirdustriale ALSHODEULA KORMA URICEL EN ISOALC 17025:505

- Elabornzioae ¢ veritica plani H.A.C.C.P, Aziendali UASORATORID SSCRITTE 414 REGISTRD
- Redazione piani € consulenza pier Certificazioni di qualita efo ambieatali (IS0 9001 - 1SO 14001) REGHINALE $ER UAITOCONTROILD
- Perizie tecniche ed analisi di laboraterio sn acquedotti, piscine ed Implanti df deporazione Laboratorio con slstems di quabtd H.11/08 /U8

- Analisi ngraric, analisi per zooleenia e su prodelli cosmetici tertificate secondo |3 norma

- Rilievi di microctima & rumore negli ambienti di lavoro (D. Lyvo n.81/08) LHE ER 50 501:2003 DIETIORE TECHICO:

Cerlifisate H, 401008151 Dol DAVIDE COLANGELO - BIOLOGO

RAPPORTO D! PROVA N° 3985/15

SPETT.

AMBRO ALIMENTA S.R.L.S.

POTENZA

85100 POTENZA (PZ7)
Tipo camplone Aciua Destinata al Consumo Umano
Data ricevimento camplone 08/06/2016
libicazione prefievo Lavabo refertorio

Data prellovo 06/06/2015 Ora 11:00
Camplonatore Doll. ssa Monglslie
Programma camplonamento POS 01 Rev.04; POS 02 Rev. 02*
Produltore A.Q. L
Lotto f Scadenza -
Data Acceltazione 0610812015
Rif. Scheda Prollevo 09/DC8
Data Inizio Prove 06/06/2016 Data FIne Prove 08/06/2015
Prova Eseguita Risultato um Metodo Limitt Rif. Incertezza
[L;LS]

Conta di Batleri Coliformi 0 [SG8308-1:2014 -
Conta di Escherichia Coli 0 UFC 160 ml IS0 0308-1:2014 <o ot .
Ricerca e Conla degl Enterococchi oHooml © UNIENISO 7692.2:2003 .

Inlestinali

{**) Camplonamento non accreditato da ACCREDIA

Riferfmenti I Note Legistative

(31_01) = D. Lgs N. 31 ds! 2/02/2004, allvazione della direlliva 98/83/CE relaliva alla qualita delle acque deslinate al consumo umano come modificalo
ed inlegrato dal D. Lgs n. 27 del 2/02/2002,

 sisullatl contenuti nel presente Rapporlo di prova sl riferiscono esclusivamente al camplone pervanulo In Iaboratorio.
Tpresente rapperlo di prova non pub essere riprodolio parzialments , se non con previa aulorizzazione scrilla det Laboratorio.

Risullato < = Inferiore &l limite di quantificaziong - V.G.= valor guida - UM, unit di misura i N.D.= Non Deltermiinato - INC = Incertezza of misura eslesa pat prove chimiche e
microblologlche con fallore di coperura K=2 e ad un livello di confidenza at 95%.- R%= percentuala di recupsro, i recupero riporlato nel seguente RBP non viene applicate
at risultali sisconlrati in analisi ,L.Q = Limite di rifevabilita per I prove mlcroblologiche, Limite di quantifieazione par tulla g allre.

*Condizionl Amblental di Prelievo: IDONEE (Rif. POL 03wer.05) Procedura prasentazione del rapport! di prova).

Dala emissione 18/06/2015

il

& ?ﬁg@ﬁ%} horatorio (Microbiologleo) /. . NDf Tecnico
)) .Mgwf" Dé{{‘-, sa Natalia Tarantino [ }’ P . Oayide)oladhalo
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Rapporto di Verifica del 05/06/2015

COMUNE DI T

Tipo di audit: verifica ispettiva interna 25 GIU, 2015
Norma di riferimento: Reg CE 852/2004 . a2
5 o B
Centiro cottura Scuola Tito jfﬁt”_-_éﬂ__&u__nd
Nr pasti: 250/die inclusi | pasti trasportati af refeltorio
Persone di riferimento: Referente comunale
AUDIT SVOLTO DURANTE LA FASE DI PREPARAZIONE PASTI
Sl NO | NA
Sono state riscontrate delle non conformita nell'espletamento delle X
attivita controllate
Le non conformita riscontrate nelle precedenti attivita sono state X
efficacemente risolte
E’ stata verificata la gestione dei reclami dei clienti %
Sono stati prelevati campioni per 'analisi %
Campioni: pasta alle melanzane %

Sintesi dell’audit

| processi oggetto dell'audit del 05/06/2015, condotto verificando a campione alcune

attivita svolte presso il centro cottura, hanno evidenziato quanto segue:

1. La verifica & stata effettuata al momento della distribuzione pasti, ore 12.10, per

controllare il rispetto delle temperature dei pasti durante questa fase del processo.

il personale di cucina provvedeva a somministrare il primo piatio anche se non vi era

nessun utente. La prima classe & arrivata in refettorio alle ore
12.35.

12.25 e I'ultima alle ore

E’ stata misurata, a campione, la temperatura dei piatti alle ore 12,15. Di seguito si

riportano i valori riscontrati:

Ment estivo Temperature riscontrate Temperature secondo
la normativa
Primo piatto: Pasfa alle 53.6°C 2 65°C
melanzane
Secondo piatto: Mozzarelle 18.9°C £10°C
Contorno: Verdura colta 51.°C 265°C




Tutte le temperature non risultano conformi

2. All'assaggio del primo piatto la pasta con le melanzane risultava scondita. La quantita di

melanzane risultava insufficiente per la grammatura di pasta prodotta.

3. Non & stato rispettato il ment estivo relativamente alla tipologia dei piatti (verdura cofta

invece di patate prezzemolate).

4. |l sale da cucina & conservato in una confezione non correttall




5. | bicchieri puliti sono riposti nello scolapasta

6. Non & presente il frigorifero perché guasto. Il cuoco ha comunicato di aver segnalato

I'accaduto all'ufficio comunale di competenza.




Rapporto di Verifica del 16/04/2015

Tipo di audit: verifica ispettiva interna
Norma di riferimento: Reg CE 852/2004
Centro cottura Scuola Tito Scalo

Nr pasti: /die

Persone di riferimento; Referente comunale

AUDIT SVOLTO DURANTE LA FASE DI PREPARAZIONE PASTI

Sl NO | NA
Sono state riscontrate delle non conformita nell'espletamento delle |
attivita controllate
Le non conformita riscontrate nelle precedenti attivita sono state X
efficacemente risolte
E’ stata verificata la gestione dei reclami dei clienti %
Sono stati prelevati campioni per I'analisi X
Campioni: sugo alle melanzane X

| processi oggetto dell’audit del 06/06/2015, condotto verificando a campione alcune

attivita svolte presso il centro cottura, hanno evidenziato quanto segue:

1. Alllinterno del frigorifero era presente una preparazione casalinga, torta, che sarebbe

stata somministrata agli alunni nel pomeriggio. Attenzionelll

Questo

tipo i

preparazione non deve essere somministrata agii utenti nelle scuole, perché possono

sussistere dei problemi igienici sanitari legati al processo di preparazione non
controliato secondo quanto indicato dal Reg. EU 852/2004 e Reg CE 178/2002.




2. Durante l'ispezione & stata effettuata la consegna delle mozzarelle.
E’ stata riscontrata una non conformitd delle etichette delle stesse. Infatti
riportavano come unitd di misura peso netto sgocciolato 1,00 kg mentre da una
verifica il quantitativo netto sgocciolato risultava maggiore, pari a 1,2 Kg.
Attenzionel! La veridicitd delle informazioni riportate in_etichetta deve essere
rispetta ai sensi del Reg. EU 1169/11.
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LABORATORIO ANALISI AGROALIMENTARI ED AMBIENTALL il LAB N® 1120
LABORATORIO ACCRECHTATO
» Consuleiza igiene industriale AN CRULALORNA UMD BOfRC 15105
. EInbormlom:evuiﬁcn piani HA.CCP. Az.ienda!i LAB0RATGRIG ISTRIEID KLL RECISIRD
+ Redazione piani ¢ consulenza per Certificazioni di quatitd ¢fo nmbientali (150 9001 - 150 14601) REGUORALE PERL'ATOCORIROUD
o Perizie tecniche ed anatisi di laboratorio su acquedotti, piscine ed impianti di depurazione  tatoratorio consistemadiguatits IIEENA
o Analisi ageacie, analisi per zootecnin e su prodolti cosnictici ‘ff“f*ﬁ‘ﬂwﬁ‘;‘""sg 9‘20;’;'0'3; AFTTORE 1ECHICO:
» Rilievi di microclima e ramore negli ambienti di favoro (D. Lyo n.81/08) Cectificato .50 100 8151 mt,,p,.ﬁg,,?ggﬁ,ua,gmm

[Rapporto diProvan®.: 2596 /2015 Protocollo Accettazione n°.:  2596/2015

COMMITTENTE: AMBRO ALIMENTA s.x.1.8,
(Denominazione, indirizzo) POTENZA

Camplone Dlchlarato: FRITTATA

Azlenda Fornitrice: Mensa Scolastica TITO SCALO

Tipo Analisi: Prodotil Alimentarl

Data Prelievo: 11/03/2015 Orario Prellevo: 11,2

Data Arrivo Campionk: 11/03/2015

Data Rapporto dl Prova: 17/03/2015

Lotto: | Scadenza; i1/o03 | 1
Ublcazione prelievo: Locall Cucina

MENSA SCOLASTICA TITO SCALO
TITO SCALO - PZ

Richlesta di analisl; MICROBIOLOGICHE
Prelavatore: NS Personule
RIf. NS scheda prelievo: 08/DC5 del 11/03/2015
*Condizioni Ambientali di prelievo: IDONEE (RIf. POL 03{rev. 05) Proced. presentazlone dei rapporto di prova)
#pjano e Procedura di Camplonamento: RIf.: POS 01{rev0d). } POS 02{Rev.01} Prelievo del complonl & trosporto ol loboratosie
Note: ¥//4

PARAMETRO METODO DI PROVA RISULTATO um | me. | vie. o |

Froew | Prova

Salmonella spp. s sins o Assente utes2ig| 7 prerra T G
E, Colf cmi"ziﬁ':ff»’:ﬂim, <10 ulelgr / 2106 | e | s
Stafilococce Atireo SN <10 ufelg / EY U TN
Campione: CONFORME al REG. CE 2073/2005

Paglae 1 di]

I risultati contenuti nel preseate Rapporlo di prova si iferiscena esclusivamante af camplone pervenuto Ia faboratoito,

Il presente rapporto di prova non pud essere rigrodolio parzialmente, se non con pievia aulorizzazlons scilla del Laberatorio.

Risultalo < = infefiore & Emite di quantificazione- V.G.= valod gulda - UM, unild di misura- ING = incerlezza di misura estesa per prove chimiche e
microblotogichie con fallore ¢i copedura K=2 e ad un livello di confidenza al 95%.

1l camplone oggelto della prova rimane a disposizione,per evenluali controanalisioer la durala di 45 gloil datla dala di arrivo In faboratorio.

{")Le provelprocedure conlrassegnate ¢on asterisco non sono accredilate da ACCREDIA. :

_‘L\' 815'}): Ii.éﬁaratorlo (Sl Mertivoge) | 0 j\‘ l\ jd-\ E‘ - IfH-,DI\RETrORE TECN]CO:
5 DoptEE Nat ‘q Tarantino / o thf.\Dav!de Colangelo
:V:, £ ‘( >
3 DJL—«CELQ.-J/(J-\

Taivumlo V TS I . ¢
g N SN
Y (34

Mk L ;
)'i / ‘ /1.:!
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b LAB N° 1129
LAZORATORIO ACCREDITATO
o Constlenza igiene industriale A1 SEHS! CTUA RORMA U CEPER SO EC 1075:0055
* E(nbor'azionc ¢ verifica piani “.A.C.C:P. Aziendati 12BCRATORID ISCRIITA KEL REGISIRD
« Redazione piani ¢ consulenza per Cedtificazioni di qualitd e/o ambientali (15O 900 - 1SO 14001) REGIDIAE PER LRUTBEDNIREILO
¢ Perizic teeniche ed anatisi di laboratorio su sequedott, piscine od impianti dl depurazione  teboratoris con stitems & qustad K.I/06/UR
+ Analisi agrarle, analisi per zooteenin e su prodott cosmetici cerdificsto seconds 1y oorma
Ritievi di microclima e nemore negli ambienli di favero (D, Lvo n,81/08) U £22150 50012008 UIETIORE TECHICO:
¢ N / v neg ? . - Certificato 1501008151  Duli. DAVIDE COIAKGELO - BIOLOGO

| Rapporto di Provan®.: 2597 /2015 Protocollo Accettazlone n®.: 2597 /2015

COMMITTENTE: AMBRO ALIMENTA s.x.1.5.
{Denominazione, indirizzo) POTENZA

Camplone Dichiarato: ACQUA DESTINATA AL CONSUMO UMANO
Azlenda Produttrice! ACQUEDOTTO LUCANO s.p.qa.

Tipo Analisi: Metadi Analiticl per le Acque

Data Prelievo: 11/03/2015 Orarlo Prellevo: 11,2

Data Arrivo Camploni: 11/03/2015

Data Rapporto di Prova: 17/03/2015

Ublcazione prelievo: LAVABO - Locali Cucina

MENSA SCOLASTICA TITO SCALO
TITO SCALO - PZ

Richlesta di anallsi: MICROBIOLOGICHE
Prelevatore: NS Personnle
RIf. NS scheda prelievo: 08/DCS5 del 11/03/2015
*Condiziont Ambientali di Prelfevo: {DONEE (RIf. POL 03(rev. 05} Proced. presentodione del rapporto di prova)
¥piano e Procedura di Campionamento; Rif.: POS 01{rev.04). ; POS 02{rev.03) Prellevo del camploni e trosporto ol laboratorlo
Note: Y/
PARAMETRO METODO DI PROVA RISULTATO UM, [INC| VG | o | G
Frove Frovs
. . UNIER 150 2383-1:2002 ufe IO AT |/ [ iim RS
CO’UOJ ”Il ‘1 Otﬂ” Rkeres e Conta dibatterd coliforml e di Escharichla Coli D
UHIEH 150 9303-1:2002 ufefionite ] 7 @ 1ps /o3
E. Coli Ricerce ¢ Conle dibatterdcoliformi e diEscherkhia Col 0
E" tel 'OCOCChf . Uchi (lll:(‘) 155&1[2‘?“);* . 0 vl il T Fi o nn: 1303
bcacae{only U 10-444 13 x
Camplone: CONFORME al D.L.vo 31/01
Poyrald]
| fisuliatl contenull nel presents Rapporto di prova sl dferiscono esclusivamante al camplone perveniio in laboralodo,
1L presents rapporto di prova non ptd essers riprodollo parzizimente, se non con previa autorizzazions scilla def Laboralorio.
Risuliato < = inferore al limite di quantificaziong- V.G.= valei guida - UM, unltd di mlsusa- INC = incerlezza di mlsusa gstesa per prove chimiche ¢
microblofogiche con lattore di copertura K=2 ¢ ad un livello di confidenza al 95%.
{“)Le provelprocedure conlrassegnale con aslarisco non sono accreditate da ACCREDIA,
X IL DIRETTORE TECNICO:

Il Resp, Laboratorlo s rectoey §

\B’Tféif‘-lwqgaﬂaéirimtlno

& now ML T
Ter an
Pade by
!';m %

(Do}f,\Daulde Colangelo
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LABORATORIO ANALISI AGROALIMENTARI ED AMBIENTALL il LAB N° 1129
VABORATORKO ACCREDITATO
¢ Consulenza igiene Industriale £ 5ES LA ROWA L CO RIS T
* ];‘!nbor.ﬂziom‘: € }'&‘Iiﬁfﬂ piani H.A.C.C..P. l\z.fcn.da!i i UEARAORI0 ISCRUTD KL L RECISIAG
« Redazione piani e consutenza per Cerlificazioni di qualitd efo ambientali (ISO 9001 — ISO 14001) RIGFORAE PER LAUTOCONTRONID
« Perizie teeniche ed analisi di laboratario sn scquedeotli, piscine od implanti di depurazione  1avesateriocon sistema drquatity W (/0678
« Annlisi sgearie, aualisi per zoolecnia ¢ su prodolti cosmetici e oy DIRETORE FECHCO:
o Rilicvi di microclima e niniore negli ambienti di lavoro (D. Lvo n.81/08) Certificato 11,50 100';151 Dotl, DAVIE COLARGTLO - B10L0GO

[Rapporto diProvan®,;  2593/2015 | Protocollo Accettazione n®. :  2593/2015

COMMITTENTE; AMBRO ALIMENTA s.v.l.s.
{Denominazione, indirizzo) POTENZA
Campione Dichlarato: FRITTATA
Azienda Fornitrice: Mensa Scolastica TITO
Tipo Analisi: Prodott! Alimentart
Data Prellevo: 11/03/2015 Orario Prelievo: 11,2
Data Arrive Camplont: 11/03/2015
Data Rapporto di Prova: 17/03/2015
Lotto: | scadenza: 11/03 |11/
Ublcazione prelievo: Locali Cucina Mensa Scolastica
ISTITUTO COMPRENSIVO TITO
o -pP2
Richiesta di analist: MICROBIOLOGICHE
Prefevatore: NS Personale
Rif. NS scheda prelievo: 07/0C5 del 11/03/2015
*Condizioni Amblentali di preltevo: IDONEE (RIf. POL O3(rev. 05) Proced. presentazlone del rapporto di prova}
*pjano e Procedura di Camplonamento: Rif.r POS 01(gev.04). ; POS 02{Rev.01) Prelteve del complont e Irasporto ol faboraterlo
Note: Y//4
PARAMETRO METODO DI PROVA RISULTATO UM | INC. V.G. E,Z'f, E’:
Salmanelia spp. g Assente  [Tmw| 7| R ||
E. Coli m,ﬁ;’:‘;‘;{i‘fi“qy <10 ulclge / TToviot [ 1w | e
Stafilococco Aureo o e ot <10 wrelgt ] ETUCERUIE ETD
Campione: CONFORME ol REG. CE 2073/2005
Pogina I di}

1 risuliati contenuti ne! presania Rapporto di prova sl riferiscono esclusivamente 2l camplone pervenuto In laboraterdo.

I presente rapporto di prova non pud essere riprodolto parzialmente, e nion con previa aulorizzazlone seilla del Laboratorio.

Risullalo < = infariore al Fmite di quantificazione- V.G,= valor gulda - U.M. unitd di misura- INC = incerlezza di misusa eslesa per prove chintiche e
miteroblologiche ¢on faltore di coperiura K=2 e ad un livello di confidenza at 95%.

1§ camplone oggetto detla prova rimane a disposizions,per eventuali conlioanalishper fa durata di 15 giornl dalla data di arivo Infaboralere.

()L provelprocedure contrassegnale con aslerisco non sono accredilale da ACCREDIA.

§ \“@Gp‘.‘l.‘ci[fong‘t\orio (54 Mercichogen) § ‘ ii. b:lRETTORE TECNICO:
93"“9?‘5)&}"% ngcymg arantino AT Stt:bavide Colangelo
Y Yaaa I3 - ;. ML%
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« Consutenza igiene industriale
» Eiaborazione ¢ verifica piani HLA.C.C.P, Aziendali

LABORATORIO ANALIS! AGROALIMEN

-
C—.‘
3
-
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TARI ED AMBIENTALI

o Redazione piant e consulenza per Centificazioni di qualith ofo ambientali (ISO 900 - 150 14001}

LAB N° 1129

LARDRATORID ACCREMTAIG
AY SRS EERLA ORNIA UM CRLEN G AT0I300S

LABGRATORIDISCRIEIO HEL REGISIRD
REGIOHALE PER LATOLGHTROLLD

H.11/06NA3

Latoratazio consisléema diqualits
certificate secondo I nom3
UHEEN K0 900112003
Ceaidfcate i, 50 1008151

« Perizic teeniche od analisi di laboratotlo su acquedotti, piscine ed impianti di depurazione
« Analisi agraric, analisi per zootoenia ¢ su prodolli cosmeticl
« Rilievi di microclimn ¢ rumore nephi ambienti di bavoro (D. Lyo n.81/08)

DIRETIORE TECHICO:

BolL DAVIDE COLANGELD - BIOHOGO

| Rapporto di Provan®,: 2594 /2015 Protacollo Accettazione n®.: 2594 /2015

COMIMITTENTE: AMBRO ALIMENTA s.1,1.5,
{Denominazione, indirizzo) POTENZA

Camplone Dichiarato! ACQUA DESTINATA Al CONSUMO UMANO
Azienda Produttrice: ACQUEDOTTO LUCANO 5.p.0.

Tipo Anallst: Metodl Analiticl per le Acqute

Data Prelievo: 11/03/2015 Orarlo Prelievo: 11,%

Data Arrivo Camploni: 11/03/2015

Data Rapporto dl Prova; 17/03/2015

LAVABO - Locall Cuclna Mensa Scolastica
ISTITUTO COMPRENSIVO TITO

Ublcazione prelievo:

TITO — P2
Richiesta di analisl: MICROBIOLOGICHE
Prelevatore: NS Personale
Rif. NS scheda prelievo: 07/DC5 del 11/03/2015

*Condizioni Ambientali di Prelievo: IDONEE (Rif. POL 03{rev. 05) Proced, presentotlone del rapporto di proval

*Piano e Procedura di Camplonamento:

Rif.: POS 01{rev.04).; POS 02(rev.02) Prellevo del comploni e trasporto ol leboratorio

Note: /7
PARAMETRO METODO DI PROVA RISULTATO UM, {INC| V.G | o | 5
Prova Freve
e i u ] i¥3-1:2002 ufcfI00uwt ME Vi [ a3 1303
COIU‘O’ ’"i Tﬂtﬂll Rikercae Conta J:Liii:ﬁ:;’:nﬁe diEschecihsa Coli 0
UHI B 150 9308-1:2002 wfefI0ml MF Y4 o R3 130
E, Coll Ricerca e Conta dlbatterd ecliforml ¢ di Escharkhia Coli 0
Enterococchi Fine Cenb & stV 0 e o [
Campione: CONFORME ol D.L.vo 31/01
Pegerid i

| dsultali contenuti nel presenle Rapporto di prova sififeriscono esclusivamente al camplone parvenvlo in laboratorio,

1l presents rapporto di prova non pud essere riprodolio parzialments, $& non ¢on previa aulorizzazlone sciilla del Laboratorio.

Risutlato < = inferiore at Emile di quanlificazione- V.G.= valor guida « U.M. unita dl misura- ING = Incerlezza di misura eslesa per prove clilmiche e
microblologlche con fatlore di capertura K=2 e ad un livetlo dl confidenza af 95%.

{*JLe provelprocedure conlrassegnale con asterisco non sono accreditale da ACCREDIA,
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S,
ALIMENTA s iz
) 3 ! : ) D NE
LABORATORIO ANALISI AGROALIMENTARI ED AMBIENTALI IR LAB N° 1120
LABORATORIO ACCREDITATO
» Consulenza igiene fndustriale AEEEASDTULARORMAUN CLHEN 1S01EC IO 2005
+ Elaborazione ¢ verifica piani HA.C.C.P. Aziendali LABORATORID SERTI0 KL RIGISIRD
« Redazione plani ¢ consulenza per Certificazioni di qualith e/o ambientali (IS0 9001 — 150 14001) REGHINALE PER EAUTECONIROEID
o Perizie tecniche ed analisi di taboratario su acquedolli, piscine ed impiantl di depurazione  Laboratoro con shitema diquattd . 0/08/148
o Analisl ngratle, analisi per zootecnia € su prodoti cosmetici cenificata secsads la norm3 _
o Rilievi di microclima ¢ ramore negli ambientd di lavoro (D. Lvo n.81/08) &,h.‘,‘;‘a'f;‘,‘fﬁg‘f’og;ﬁf ootk oagg?clgggggc?é:moco
I Rapporto di Provan®,: 2585 /2015 Protocollo Accettazlone n®.: 2595 /2015
{Denominazione, Indirizzo) POTENZA
Camplone Dichiarato: TAMPONI SU SUPERFICI
Azlenda Produttrice: Mensa Scolastica TITO SCALO
Tino Analisi: Monltoragglo lglenico
Data Prelievo: 11/03/2015 Orario Prelievo: 11,%
Data Arrivo Camploni: 11/03/2015
Data Rapporto dl Prova: 17/03/2015
Ublcazlone prellevo: Locall Cucina

MENSA SCOLASTICA TITO SCALO
TITO SCALO—PZ

Richlesta di analisi: MICROBIOLOGICHE
Prefevatore ! NS Personale
Rif. NS scheda prelievo: 08/DC5 def 11/03/2015
*condizionf Amblentali di prelievo: IDONEE (Rif. POL 03{Rev. 05} Proced. presentarione del rapporto di prova)
*Piano e Procedura of Camplonamento: 150 18593 20045208 Ocirtontat par Teoncha & eamgontmind 63 SupHIKI L1033 [F263 6 ({13 8 1ampsrd,
Note: ¥//4
Punte di Prelievo Fase | PARAMETRO RISULTATO uM. | v.¢. | METODO DIPROVA} INC. | B3| &
L Trist
I I el Ml it I Bl
Plano_di Lavoro CoratiotiedeaT. | 507108 | 1T [ O S | e | |
Manl slg. @ son E. Coll Assente JET R o S AR 7 T e
SATRIANO VITA Stafilococco Aureo Assente T | DI T 7 T e
Campione: CONFORME
Fedralded

I risuliati conteauli net presente Rapporlo di prova si riferiscono esclusivamente ol complone pervenuto In laboratorio.

It presente rapporto di prava non pud essera fiprodollo parzlalmente . se non con previa autorizzazione sceilla del Laboratorio.

Risullato < = Inferiore al linile dl quantificazione. V.G.= valofi guida - LLM. unfla di misura- ING = incerlezza ¢i misura estesa per piove chimiche o
miccobicfogiche con fallore di coperiyra K=2 e ad un tivello di confidenza af 85%.

("JLe provelprocedure contrassegnate con asterisco non song accredilale da ACCREDIA,
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+ Consulenza igicne industelale
« Elaborazione ¢ verifica piani HA.C.C.P. Aziendali

¢ Redarione piani ¢ consulenza per Cedlificaziond ¢i qualith efo ambientali (1SO 9001 —1SO 14001)
» Perizle leeniclie ed anallsi di laboratorio su acquedolli, piscine ed impianti di depararione
« Analis] agrarie, unalisi per zootecnin ¢ su prodott] cosmelict

o Rilievi di microclina e ramore negli ambientd di favore (D, Lvo n.81/08)

LABORATORIO ANALISI AG ROALIMENTARI ED AMBIENTALI PlatidN

=

LAB N° 1129

{AEQRATGRIQ ACCREMMFATC

AFSERS LUEA RORNVA LN CEREN HOVEC 17033005

LABORATORIDISCAITO KEE REETRG
FLGDUALE PER U'AMIOCERTROILE
H.17/06/1AR

Laboratoria con Sistema diquatth
cerdificato secondo 13 norma
UNEEH 150 9001:2003
Certifeato M. 50 100 8151

DAETTORE TECHICO;
Pott. DAVIDE COLARGELD - BIDLOGO

I Rapporto di Provan®,: 2582 /2015

Protocollo Accettazione n®,: 2582 /2015

CONMIMITTENTE: AMBRO ALIMENTA s.z.1.s,
{Denominazione, Indirizzo) POTENZA

Camplone Dichlarato: TAMPONI SU SUPERFICI

Azienda Produttrice: Mensa Scolastica TITO

Tipo Analist:

Monltaragglo Iglenico

| Data Prelievo: 11/03/2015

Orarlo Prelievo: 11,2

Data Arrivo Camplond;

11/03/2015

Data Rapporto dl Prova:

17/03/2015

Ublcazione prelievo: Locall Cuclna Mensa Scolastica
ISTITUTO COMPRENSIVO TITO
TiTG -PZ

Richiesta di analisi: MICROBIOLOGICHE

Prelevatore ; NS Personale

Rif. NS scheda prelievo: 07/0C5 del 11/03/2015

*Condizioni Amblentali dif prelievo:

IDONEE (Rif. POL O3{Rev. 05) Proced. presentazlone del rapporto di prova)

*Piano e Procedura di Camplonamento:

150 18593: 2004 vereci Ocintccdss par Tecacha o e5niments 02 Spsecibsnams pssha 6 Corls @ Lamperi,

Note:

/4

Punto di Prelievo Fase | PARAMETRO RISULTATO UM. | v.G. | METODODIPROVA] INC. | 20| 5
fiivg Friug
son Coliformi Tololt Assentt vlehnt | hasesg | noH e saaian ! ne | ahob
Rlp!mw di Lavoro Carfca Bolterica T, 5’0*1011 wiifod § 16T soris;;.:::t)»:'l:';‘:ﬁuf:nn n ::_13' TR T
Manl sig. ** som E. Colt Assenti A il il L B B
RACIOPPO R, Stafilecocco Aureo Assentl NZHE el ISR ! R
Camplione: CONFORME
Fojraldéil
I risullali contenuti nel presente Rapporie dl prova st riferiscono esclusivamente al camplone pervenulo in laboratorio.
Il presente ragporto di prova non pud essere riprodolio parzlalmente , $9 non con previa aulorizzazions seilta del Laboratodo.
Risultato < = inlediore at imite di quantficazione- V.G.= valoii guida - UM. unita dl misura- INC = Incerlezza di misuza eslisa per prove chintiche e
microblotogiche con fattore di coperiura K=2 ¢ ad un livello dl confidenza al £5%.
{*ILe provelprocedure contrassegnale con askerisco non Sono accreditale da ACCREDIA.
ol rié!ep skaboratorlo s« iy § LORE TECNICO:
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UFfict Amralnistrativl e Laboratorio; Zona Industrlale di Baraglano - 85050 Balvano (P2)
Slto internet: vawnw.ecoalimentasrlit - email: Info@ecoalimentaselit Tel 0971/99,40,21 - Fax 0971,99.41.82
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Rapporto di Verifica del 18/05/2015

Tipo di audit. verifica ispettiva interna

Norma di riferimento: Reg CE 852/2004

Centro cottura Scuola Tito

Nr pasti: 250/die inclusi i pasti trasportati al refettorio

Persone di riferimento: Referente comunale

AUDIT SVOLTO DURANTE LA FASE DI SOMMINISTRAZIONE PASTI

Sl NO | NA
Sono state riscontrate delle non conformita nell’espletamento deile %
attivita controllate
Le non conformita riscontrate nelle precedenti attivita sono state %
efficacemente risoite
E’ stata verificata la gestione dei reclami dei clienti X
Sono stati prelevati campioni per 'analisi: campionamento non in
programmazione
Campioni: %

Sintesi dell’audit

L'audit del 18/05/2015, & stato condotto con la Responsabile del Servizio del
Comune di Tito, la dott.ssa Buonasegna.
Il sopralluogo si & incentrato presso il centro cottura di Tito poiché erano state
rilevate numerose non conformita durante I'audit svolto nel mese di Aprile. |
La verifica si & svolta durante la fase di somministrazione e si € riscontrato quanto segue:
1. E’ stato rispettato il menu estivo esposto, che comprendeva pasfa e legumi, frittata,
verdura e frutta di stagione;
2. Le grammature dei piatti sono conformi a quanto indicato nelle tabelle dietetiche
del’ASP di competenza;
3. La frittata & stata preparata non rispettando completamente quanto indicato nel
ricetiario dellASP, é stato aggiunto l'ingrediente prezzemolo che non era previsto;
4. La frittata & stata correttamente rinvenuta a T > di 76°C prima di somministrarla ai
piccoli utenti;
5. E’ stato effettuato 'assaggio dei piatti serviti e il pasto & risultato gradevole;
6. Gli strofinacci sono stati eliminati (non conformita risolta dalla precedente verifica),
7. li magazzino delle derrate si presenta pili ordinato e la merce é stata disposta in

modo conforme (non conformita risolta dalla precedente verifica),




8. Gli scaffali si presentano pit puliti (non conformita risolta dalla precedente verifica);

Rapporto di Verifica del 18/05/2015

Tipo di audit: verifica ispettiva interna

Norma di riferimento. Reg CE 85212004

Refettorio via Umberto, scuola elementare “Cafarelli”

Nr pasti: 130

Persone di riferimento: Referente comunale

AUDIT SVOLTO DURANTE LA FASE DI SOMMINISTRAZIONE PASTI

S NO | NA
Sono state riscontrate delle non conformita nefl’espletamento delle X
attivita controllate
Le non conformita riscontrate nelle precedenti attivita sono state X
efficacemente risolte
E’ stata verificata la gestione dei reclami dei clienti X
Sono stati prelevati campioni per 'analisi: campionamento non in X
programmazione

L'audit del 18/05/2015, & stato condotto con la Responsabile del Servizio del

Comune di Tito, la dott.ssa Buonasegna.

La verifica si @ svolta durante la fase di somministrazione e si & riscontrato quanto segue:

1.

La temperatura del primo piatto pasta e legumi risulta pari a 79°C, quindi conforme
alla normativa vigente;

La temperatura del secondo piatto friffata risulta pari a 50°C, quindi non conforme
alla normativa vigente;

La temperatura del contorno verdura cofta risulta pari a 47°C, quindi nhon conforme
alla normativa vigente;

Le grammature dei pasti sono conformi a quanto previsto dall’Asp di competenza
mentre la frutta risulta in quantita minore. Infatti viene somministrata meta mela,
grammatura conforme per i bambini della scuola d’infanzia ma non per quella della
primaria. Pertanto si chiede di aumentare la grammatura della frutta;

[ pasti sono trasportati correttamente tramite casse termiche e furgone coibentato;

6. Da un colloguio con le insegnanti & emerso che non sempre vengono rispettate le

grammature dei pasti, frutta compresa, che arrivano dal centro cottura di Tito.




CONCLUSIONI

L’audit svolto presso il centro coftura di Tito ha evidenziato dei miglioramenti
nellapplicazione delle norme di corretta prassi igienica. Anche se si evidenziano delle
criticita nel rispetto del ricettario, delle grammature e delle temperature dei pasti in asporto
presso il refettorio delia scuola primaria.

E’ di fondamentale importanza monitorare i parametri temperatura e grammatura prima
della partenza del pasto. Si ricorda che la temperatura di somministrazione deve essere 2
65°C.

Si sottolinea, che per tutte le strutture si stuggerisce una revisione dei ment, da effettuare
in sinergia con il SIAN (Servizio di Igiene degli Alimenti e della Nutrizione), in quanto |l
ricettario non corrisponde agli ingredienti effettivamente utilizzati e manca l'indicazione
degli allergeni presenti nelle ricette. Le richieste di diete speciali inoltre non sono

aggiornate.
Si rende necessaria I'adozione di azioni correttive al fine di gestire le criticita indicate.

Ambroalimenta srl
Dott.ssa L.aura Mongiello
Dott.ssa Tiziana Piccininno




Rapporto di Verifica del 05/06/2015

Tipo di audit. verifica ispeftiva interna

Norma di riferimento. Reg CE 852/2004

Centro coltura Scuola Tito

Nr pasti: 250/die inclusi i pasti traspof‘tati al refettorio
Persone di riferimento: Referente comunale

AUDIT SVOLTO DURANTE LA FASE DI PREPARAZIONE PASTI

Ox Vj.w RS o6 Lol

Sl NO | NA

Sono state riscontrate delle non conformita nell'espletamento delle
attivita controllate

Le non conformita riscontrate nelle precedenti attivita sono state
efficacemente risolie

E’ stata verificata la gestione dei reclami dei clienti

Sono stati prelevati campioni per I'analisi

Campioni: pasta alle melanzane

Sintesi dellaudit

| processi oggetto dell'audit del 05/06/2015, condotto verificando a campione alcune
attivita svolte presso il centro cottura, hanno evidenziato quanto segue:
1. La verifica & stata effettuata al momento della distribuzione pasti, ore 12.10, per

controllare il rispetto delle temperature dei pasti durante questa fase del processo.

il personale di cucina provvedeva a somministrare il primo piatto anche se non vi era

nessun utente. La prima classe é arrivata in refettorio alie ore
12.35.

12.25 e I'ultima alle ore

E' stata misurata, a campione, la femperatura dei piatti alle ore 12,15. Di seguito si

riportano i valori riscontrati:

Menu estivo Temperature riscontrate Temperature secondo
la normativa
Primo piatto: Pasfa alle 53.6°C 2 65°C
melanzane
Secondo piatto: Mozzarelfe 18.9°C £10°C
Contorno: Verdura colta 51.°C 2 65°C




Tutte le temperature non risultano conformi

2, All'assaggio del primo piatto la pasta con le melanzane risultava scondita. La quantita di

melanzane risultava insufficiente per la grammatura di pasta prodotta.

3. Non & stato rispettato il mentt estivo relativamente alla tipologia dei piatti (verdura cotta

invece di patate prezzemolate).

4. |l sale da cucina & conservato in una confezione non correttal!




5. | bicchieri puliti sono riposti nello scolapasta

6. Non é presente il frigorifero perché guasto. Il cioco ha comunicato di aver segnalato
Faccaduto all’ufficio comunale di competenza.




Rapporto di Verifica del 16/04/2015

Tipo di audit; verifica ispettiva interna
Norma di riferimento: Reg CE 852/2004
Centro cottura Scuola Tito Scalo

Nr pasti:  /die

Persone di riferimento: Referente comunale

AUDIT SVOLTO DURANTE LA FASE DI PREPARAZIONE PAST]

Sl NO | NA
Sono state riscontrate delle non conformita nell'espletamento delle |
attivita controllate
Le non conformita riscontrate nelle precedenti attivita sono state %
efficacemente risolte
E' stata verificata la gestione dei reclami dei clienti %
Sono stati prelevati campioni per I'analisi X
Campioni: sugo alle melanzane %

| processi oggetto dell’audit del 05/06/2015, condotto verificando a campione alcune

attivita svolte presso il centro cottura, hanno evidenziato quanto segue:

1. Allinterno del frigorifero era presente una preparazione casalinga, torta, che sarebbe

stata somministrata agli alunni nel pomeriggio. Attenzionell!

Questo tipo di

preparazione non deve essere somministrata agli utenti nelle scuole, perché possono

sussistere dei problemi igienici sanitari legati al processo di preparazione non
controllato secondo quanto indicato dal Reg. EU 852/2004 e Reg CE 178/2002.




2. Durante lispezione & stata effettuata la consegna delle mozzarelle.
E’ stata riscontrata una non conformita delle etichette delle stesse. Infatti
riportavano come unitd di misura peso nefto sgocciolato 1,00 kg mentre da una
verifica il quantitativo netto sgocciolato risultava maggiore, pari a 1,2 Kag.
Attenzione!! La veridicita delle informazioni riportate in_efichetta deve essere
rispetta ai sensi del Req. EU 1169/11.




Rapporto di Verifica del 18/05/2015

Tipo di audit. verifica ispettiva interna

Norma di riferimento: Reg CE 852/2004

Refettorio via Umberto, scuola elementare “Cafarelli”

Nr pasti: 130

Persone di riferimento: Referente comunale

AUD%T SVOLTO DURANTE LA FASE DI SOMMINISTRAZIONE PASTI

Sl NO | NA
Sono state riscontrate delle non conformita nell’espletamento delle X
attivita controllate
Le non conformita riscontrate nelle precedenti attivita sono state X
efficacemente risolte
E’ stata verificata la gestione dei reclami dei clienti X
Sono stati prelevati campioni per I'analisi: X

E’ stato effettuato il campionamento analitico di un campione dellacqua di rete. Si allega

alla presente relazione il rapporto analitico dell’acqua.

CONCLUSION!
L’audit svolto presso le strutture sopraindicate ha segnalato alcune non conformita.
Presso il centro cottura di Tito si rende necessaria Padozione di azioni correttive al fine di

gestire il rispetto delle temperature del legame caldo e del freddo. Consideriamo grave la
segnalazione effeftuata in quanto tali temperature sono rischiose per l'utenza, poiché
potrebbero favorire linsorgenza della moltiplicazione batterica. Pertanto, il pasto
somministrato non risulta in regime di sicurezza alimentare.

Presso il centro cottura di Tifo scalo si chiede di non somministrare alimenti che non sono

stati preparati nelle strutture scolastiche secondo quanto stabilito nel manuale

dell’autocontrolio.

Ambroalimenta st
Dott.ssa Laura Mongiello

Dott.ssa Tiziana Piccininno
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' LABORMORIG ACCREGITATO
- Consulenza igiene industriale AISEY DEUA ROMAA UKICELEN BOALC 130152005
» Efaborazione ¢ verifica piﬂ!li H.A.CC.P, Aziendali LABORAIOLID ISCRITIO KEL RIGISIRD
- Redazione plani ¢ consutenza per Certifteazioni di quatith ¢/o ambientati (15O 9001 - 150 14001) RECIDNALE PER LAVTCLANTANND
- Perizie tecniche ed analist di Jaboratorio su acquedoWi, piscine ed implanli di depurazione Laboratorio con istema di quattd WIH08/kA8
- Analisi agearic, analisi per zoolcenia ¢ su pradolti cosmetici “'ﬁf"“°u"‘i°“|‘;" l2 norma AFTTORE TECHICO
ot di micsocki i ambicnti di fay . 11 EH IS0 $001:2008 ol TECHKO:
- Rilievi di microctima ¢ rumore negli ambicnti di favora (D. Lyo n.81/08) Certteato BL.S0 (008151 Dott. DAVIDE COLALGELO ~ BOLOGO
RAPPORTO DI PROVA N° 3981/15
SPETT.
AMBRO ALIMENTA S.R.L.S.
POTENZA
85100 POTENZA (PZ)
Tipo camplone TAMPONI SU SUPERFICI
Data ricovimento camplone 086/06/2015
Uhlcazlone preliavo Cucina mensa scolastica - TITO SCALO - PZ
Data prellevo 06/08/2015 Ora 11:.00
Camplonatore Doit. Davide Colangelo
Programma camplonamento ISO 18593:2004
Lotto / Scadenza -
Pata Acceftazione 06/06/2015
Rif, Scheda Prellevo 08/DCsa
Data tnizlo Prove 06/06/2016 Data Fine Prove 09/06/2015
Punto dif prelievo PIANO DI LAVORO
Prova Eseguila Risultato UM Metodo Limiti RiIf. Incertezza
[L1;LS]
Conta del Microrganismi a 30°C 7,010 ulel 100 cm® SO 18593?;%0;& ;olil;{i ENISO £ 1000 3,0°10%1,610°
Conta del COLIFORMI <01 wic/i00cm IS0 18593:2004 +1S0  [5-10] M .
o ] 4832:2008 )
Data infzio Prove 06/06/2015 Data Fine Prove 09/06812016
Punto dl prelievo MANI SIG. RA SATRIANC G.
Prova Eseguita Risultato U.M Metodo Limitl Rif. Incortezza
[LI;LS)
Conla di Stafilococel Coaugulast <10 ufcfTampone IS0 18593:2004 + UNIEN ISO -
6888-2,2004

Posillvi 7

1 risulfati contenuli nel presente Rapposdo di prova stiiledscono osclusivamente al camplone pervenulo In laboralerio.
1t presenta rapporlo di prova non pud essere ripredolto parzialmente , Se non ¢on previa avlorizzaziene scritla det Laboralorio.
Risultato < = inforiore al limite di quantificaziene - V.G = valori gulda - UM. unild di misura ; §.D.= Non Deltierminato - INC = Incedezza di misura eslesa per prove chimiche e

nilcroblologlehe con fallore di coperlura K=2 e ad un livello di confidenza al 95%.- R%= percemuale di rectipero, i recupere riporiato agl seguente ROP non viene applicato
al risultat! iscontratiin anatisi .LQ = Limfle ¢i ritevabitita per fe prove microblologiche, Limite di quantificazione per tulle le allre.
*Condizioni Amblenlali i Prelievo: IDONEE (Rif. POL 03(Rev.05) Procedura presentaziona del rapporli di prova).

Dala emissione 1810612015
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LIMENTA srl  fesws

LABORATORIO ANALISIAGROALIMENTARI ED AMBIENTALI

Dol LAB N° 1120

LAEQPATORIQ ACCRIDITATO
AVSENSI DEWA BORMWA LI CELEN ISOJIEC 1702513005

LEBGRAIORID ISERIFIG HEL REGSIRD

- Consulenza igicne fndustriale
- Elaborazione ¢ verifica piani HA.C.C.P. Azicadali

- Redazione piani e consulenza per Certificazioni di qualilk efo ambientali (IS0 9001 - 15O 14001) RECIOMLLE PER LAUTOCONIROLLD

- Perizic teeniche ed analisi di laboratorio su acquedoll, piscine ed impianti di depurazione Laboratorio con gstema diquatt MO8

- Annlisi agrarie, analisi per zooteenia ¢ su prodotli cosmetici ceitficato secondo Iy ronma .

. Rilievi di i ; o , UMNEEN 150 5001:2002 DIRETIORE TECHCO:
Rilievi di microclima e pumore negli ambienti di lavoro (D, L.vo n.81/038) Costificals H.50 100 8ISE  Dotl DAVIDE COLMIGEED - BIOLOGO

RAPPORTO DI PROVA N° 3982/15

SPETT,

AMBRO ALIMENTA S.R...S.

POTENZA

85100 POTENZA (PZ)
Tipo campione Prodotti ALIMENTARI
Data ricevimento camplione 08/06/2015
Descrizione camplone SUGO ALLE MELENZANE
Ublcazlone prellevo Cucina mensa scolastica - TITO SCALO - PZ

. Data prellovo 06/06/2015 Ora 1100
Camplonatore Doll. ssa Mongletlo
Programma camplonamento POS 01 Rev.04; POS 02 Rev. 02**
Loito / Scadenza 06/06
Data Acceltazione 0610612015
RIf. Scheda Pretlevo 08/DCS
Data Intzio Prove 06/08/2015 Data Fine Prove 07106/2015

Prova Eseguita Risultato UM Metodo
Conla di Siafilococel Coaugulasi >10 UECtg UNIENTSO 6888-2:2004

Posltivi -
{**} Camplonamenlo non accredilalo da ACCREDIA

1 risultali contenuli nel presente Rapporlo di prova sl riferiscono esclusivamente al camplone pervenuto in labdratorio.

il presenle ragporlo di prova non pud essere riprodolio parzlalmente , se non con previa aulonzzazione scritla del Lahoralorio,
Risultalo < = Inferiore allimile di quantificazione - V.CG.= valoes gulda - U.M. unfid di misura ; N.0.= Non Dellerminalo - INC = incertezza di misura estesa per prove chimiche 6

microblologiche con fattore di coperuza K=2 e ad un livello di confidenza al 85%.. R%= percenluale di recupero, il recupero riperato nel sequente ROP non viene applicalo
ai risultali risconleall in analisi .LQ = Limile di rilavabilith per le prove miccobiclogiche, Limile di quantificazione per tulle le allre.
*Condiziont Ambienlali di Preliavo: IDONEE (R, POL 03(Re«.05) Procedura presentazione del rappori di prova).

Dala emissione 18/08/20115
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LABORATORIO ANALISI AGROALIMENTARI ED AMBIENTALI AN LAB N® 1129

N
LALORATOR:) ACCREDITATO
- Constlenza iglene industriale FISENSLDELA BORMA UHICEN EHHISONEC 1023 20%
. Elabor‘mim!(‘: c :.'criﬁca piani H.I\.C.C.‘P. i\?..ft‘lldﬂ!i . . . LARGRAIGRID ISCRIETD NEL RECISIRD
- Rc(?azuoue plani e CO!lSl!l?IIZ.ﬂ. per Cen'sl'tcazton] di qu-nllla't c{o aimbicitali (.!Sp 900] - !SO 14001) FECIONALE PER L'AUTOCONTRAIY
- Perlzle. tecpiche ed analisi di lnber:.\tnrm s acquedolli, plsc.mc ed impianti di depurazione Laborataria ecn Sstems di quatt . [/06/08
- Anatisi agraric, analisi per zootecnia e su prodelli cosmelici centificate seconds gfsoﬂag; . |
[T I T ) N + . & 4y . N UHLEN 130 12 DHAEETORE TECHICO;
- Rilievi di microclima e mumore negli ambienté di favoro (D. Lvo 1n.81/03) Certifaats 1. 50 1008151 Dolk. GAVIDE COLANGELD . SIILGS0

RAPPORTO DI PROVA N° 3983/15

SPETT.
AMBRO ALIMENTA S.R.L.S.
POTENZA
86100 POTENZA (PZ)
Tipo camplone TAMPON! SU SUPERFIC
Data ricevimento camplone 06/06/2016
Ubicazione prelievo Cuclita metisa scolastica - TITO - PZ
Data prelieve 06/06/2015 Ora 11.00
Gamplonatore Dotl. ssa Monglello
Programma camplonamento 1SO 18593:2004
Lotto / Scadenza -
Data Acceltaziona 06/0612015
Rif. Scheda Prellevo 09/0CH
DBata Inizio Prove 08/06/2015 Data Fine Prove 09/06/2015
Punto di prelievo SCAFFALE MAGAZZINO
Prova Eseguita Risultato UM Mestodo Limltl RIf, Ingertezza
[LKELS]
Conla del Microrganismi a 30°C 6,0410° ulc/ 100 ca® 150 18593:2004 + UNIENISO <100 2,0°10°%1,1410"
e 4833-1:2013
Conta del COLIFORMi <01 UFC/ 100 cm® IS0 18593:2004 + IS0 £0 844 "
. S .. A832:2000
Data Inizio Prove 0610612015 Data Flne Prove 09/06/2015
Punto di prelievo PIANO LAVORO
Prova Eseguita Risultato u.mM Metode Limitd Rif. Incertezza
{LILS])
Conta dei Microrganismi a 30°C 6,0"0° ufc! 100 cm® IS0 13593‘:3%%0;1 zotijau ENISC 5 100 3,00 °1,4*10"
Conta del COLIFORMI 504 UFCI 100cat 150 18593:2004 + IS0 <0 s
) 4832:2008

| isultzl contenuli nel presente Rappodo df prova sl iferiscono esclusivamente al camiplone pervanuto In tabosalofio.
It presente rapporlo di prova non pud essere riprodollo parelalments , so non con previa aulosizzazione serilla del Laboralorio.
Risullato < = Inferlore al limite di quantificazione - V.G.= valosi gulda - ULM. unita di misura ; N.D.= Non Dellerminalo - ING = incerlezza ¢l misura eslesa per prove chimiche e

nticroblotoglche con faltore di coperlura K=2 e ad un livello di conlidenza al 95%.- R%= percentuale di recupero, it recupero riportalo nel seguente RDP non viene applicalo
al risullali risconlrall fa anatisi .LQ = Limite di rilovabllita perle prove microblologiche, Limite di quaniificazione per tulte (e altre.
*Condizion] Ambientali ¢i Prelievo; IDONEE (Rif. POL 03(rev.05) Procedura presentazione del rappor] di prova).

Dala emissione 18/06/2015
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LABORATORIO ANALISI AGROALIMENTARI ED AMBIENTALI AN LAB NO 1120
LARORATORO ACCHE DITATD
« Consulenza igiene industeiale AYSEHSIDELLA RORMAUICE ERISOAC 1702510005
- Elabomzion? ¢ verifiea piani H.A.C‘.C:P. Az‘ien_da!l . ) USCRALDRIO ISCRIETG KEL RIGISTRG
- Rcdn_zionc ani ¢ consulenza per (.CII.II'ICﬂZ(Ol!I di quatita efo amblentali (150 9001 - ‘iSO 14001) RECIDNALE PER LAYIGIOYIROLLO
- Peelzie teeniche od analisi di taboratorio su acquedolti, piseine ed Implanti di depusazione Laboratorio cca sisterna di qualth W.[/06AAB
- Analisi agrarie, analisi per zooteenin ¢ su prodotli cosmelici certifsto sstonds 1a rerms
U 11 150 5001:2003 DREFTORE TECILCO:

- Ritievi di micsoelima ¢ nimnore negli amblenti di lavoro (D. Lvo n.31/08) Cemtifeato .50 1008155 Dott. DAVIDE COLANGELO - BOLOGO
. o T A 1)

RAPPORTO DI PROVA N° 3984/15

SPETT.
AMBRO ALIMENTAS.R.LS.
POTENZA
85100 POTENZA (PZ)
Tipo camplone Prodolli ALIMENTAR
Data ricevimanto camplone 06/0612015
Descrizlone camplone PASTAALLE MELENZANE
Uhicaziono prelievo Cuclna mensa scotastlea - TITQ - P2
Data prellevo 06/06/2015 Ora 11:00
Camplonalore Dott. ssa Monglsllo
Programma camplonamento PQOS 01 Rev.04; POS 02 Rev. 02**
Lotto / Scatlenza 06/06
Data Acceltazlone 06/06/2015
Rif, Scheda Prellevo 09/0C8
Data Inizio Prove 0610612015 Data Flne Prove 09/06{2015
Prova Eseguita Risultato UM Metodo Incertezza
[LI;LS)
Gonta del Microrganismi a 30°C 5,6410" UFC.la URTENTSO 4833-1:2013 1.4*10'2.2"10°
Conta di Closteidium Pedringens <10 UFClg UNI EN SO 7037:2005 .

{**} Camplonamento non accreditato da ACCREDIA

[ risullall contenuti nel pzesente Rapporlo U1 prova st rifedscono esclusivamente al camplone pervenulo in laboralario.

1l presents rappoito dl prova noa pud essefe fipiodollo paszialmenta , se non con previa aulostzzazione scrilla det Laboraloro.

Risullalo < = inferiore a! limite di quanlificazione - V.G.= valori gulda - UM, unltd di misura ; N.O.= Nen Dellerminalo - INC = Incerlezza di misura eslesa per prove chimiche e
microblofogiche con faliore di coperura K=2 e ad un livetio di confidenza al 95%.. R%= percenluale di recupero, il recupero riporlato nel seguente RDP non viene applicato
al risvltati dscontrali in analist .LO = Limite di rilevabilitd per le prove microblofegiche, Limite di quantificazione pei lulls {2 allre.

*Condiziont Amblentali df Prelievo: IDONEE (Rif. POL 03(Re1.05) Procedura presentazione del rapporll di prova).

Data emissione 18/06/2015
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LABORATORIO ANALISI AGROALIMENTARI ED AMBIENTALI ZAMES LAB N 1129
& LALQRATORO ACCREOITATO:
- Consulenza igiene industriale £ SEHSEDEREA HORMA UNI CE ENNSOMIEC 170252005
- lilnbor_azioncl € }'C!’iﬁcﬂ [Jimli H.A.CC..P. A'l'iellldﬂ!i . . . i LABTRAIGAID ISCRITIO KEL REGISIRG
- Rednzione piani ¢ constlenza per Cedtificazioni di qualita efo ambientali (1SO 9001 - 150 14001) REGITHALE PER EAMTECONIROCID
- Perlzie teeniche ed analisi di laboratorio su acquedotti, piscine ed impiantl di depurpeione Lebaratorio con shsterna d qualith W0/ 05718
- Analisi agearic, analisi per zooteenia ¢ su prodotti cosmetici ceitfitato secondo la rowma
- Rilievi di microclima e sumore negli ambienti di favoro (D. Lve n.8108) e O oD ot 0 1050
RAPPORTO DI PROVA N° 3985/15
SPETT,
AMBRO ALIMENTAS.R.L.S.
POTENZA
85100 POTENZA (PZ)
Fipo camplone Acqua Destinata al Consumo Umano
Data ricevimento camplone 0610612016
Ublcazione prelievo Lavaho refertorlo
Data prellevo 06/06/2015 Ora 11:00
Camplonatore Dolt. ssa Monglelio
Programma camplonamento POS 01 Rev.04; POS 02 Rev, 02**
Produttore AQ L.
Lolto / Scadenza -
Data Accetlazione 06/06/2015
Rif. Scheda Prelievo 0g/DCB
Data Inizio Prove 0610612015 PDala FIne Prove 08106120156
Prova Esegulta Rlsultato u.m Metodo Limiti Rif, Incertezza
iLI;LS]
Conla di Balteri Coliforml ) 150 0308-1:2014 R
Conta di Escherichta Coli 0 UFC/ 100 m! SO 0308-1:2014 20 aot L
Ricerca e Conta deg!i Enterococchi 0/100ml  UNIEN IS0 7699.2:2003 -

Intestinalt

(**) Camplonamenlo non accreditato da ACCREDIA

Riferimenti / Noto Leglslative
(31_01) = D. Lgs N. 31 del 2/02/2001, atluazione delia direlliva 98/83/CE relativa alla qualild delle acque deslinale al consumo umano coms modificato
ed Integrato dal D. Lgs n. 27 dsl 2/02/2002.

i nisutlati contenuti net presente Rapporto di prova sl riferiscone esclusivameale af camplone pervenuto in laboralorlo,

It presente rapporto di prova non pud essere riprodolto parzialmente , se non con previa aulorizzazione schlla ded Laboratorio,

Risuliate < = Inferiore al limile di quantificazions - V.G.= valod guida - U.M. unita di misura ; N.D.= Non Detlerminale - INC = incertezza di misura esiesa per prove chimiche e
microblologiche con faltors di caperlura K=2 ¢ ad un liveflo di confidenza al 85%.- R%= percentuals di recupero, il recupero riporalo nel seguents RDP non viens applicalo
al isultali riscontratl in analisi .LQ = Limile di rilavabilit per le prove microblologiche, Limite di quantificazicas per fulte te altre.

*Condizioni Amblentali di Pretiovo: IDONEE (Ril. POL 03(rev.05) Procedura presentaziona del capporti di prova).

Dala emisslone 18/06/2016
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